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Relat6rio Descritivo da Patents de Inven<?ao para 
"composi^Ses comestiveis com frescor de aroma, compreen- 
DENDO MENTOIj e xjmk p-mentano carboxamida h-substitux- 

DA". 

FUNDAMENTOS DA INVTCTMrXn 

1 . Campo da I nvencao 

Esta inven<;ao refere-se a composigroes comesti- 
veis apresentando percepcao de frescor de aroma de longa 
duragSo sera amargor. As composi^aes comestiveis contem 
uma con3posi(?ao refrescante que compreende mentol e vuna p- 
mentano carboxamida N-substituida. As composigSes refres- 
cantes podem ser usadas em uma ampla variedade de produ- 
tos comestiveis assim como con^osicdes de goma de mascar. 
e confeitos de balas duros ou moles. 

2 . Desrricao do Fundamen^n 

Composl(;9es comestiveis assim como gomas de mas- 
car e produtos de confeito de balas sSo comumente usados 
para melhorar o aroma do consumidor e fornecer um sentido 
limpo, refrescante, fresco na boca. A maioria das gomas 
de mascar e outros produtos de confeito podem fornecer no 
minimo aroma fresco marginal nos primeiros poucos minutos 
quando o aroma 6 mais intense, mas diminui a possibilida- 
de de manter a percepgSo refrescante por periodos de tem- 



po prolongados, assim como at6 30 minutos . 

Gomas de mascar em particular nSp tem fornecido 
uma percepg&o do frescor de aroma sobre um periodo de 
tempo tolerado. Em algumas gomas, uma quantidade de aroma 
5 de riortela maior que a normal pode ser adicionada S goma 
para alcangar um efelto de frescor de aroma, mas as gomas 
normalmente apresentam tons berrantes e penetrantes. Es- 
ses tons penetrantes sao atribuldos a presen^a de mentol. 
Tons berrantes, e claro. sEo inaceitdveis para o consumi- 

10 dor. Grandes quantidades de agentes aromatizantes silo 
tamb6m InaceitSvels , pois os oleos de aroma teridem a 
plastlflcar a base da goma alterando a textura e corisis- 
t&ncla da goma de mascar. Por essas razdes. a simples 
adigSo de nlveis mais elevados de agente aromatizante de 

15 horteia nao ird fornecer uma goma de mascar satlsfat6rla 
apresentando vim frescor de aroma melhorado. 

Muitas composl(;3es comestlveis empregeun uma com- 
bina^ao de 61eos de aroma e p6 de aroma para aumentar o 
impact© do aroma e prolongar o gosto sobre um periodo de 

20 tempo prolongado. Tecnicas tais como encapsulagSo de 
agente aromatizante ou agente adoq:ante tambSm sao usadas 
para fornecer uma liberagao com tempo determinado de 
agentes ativos para produzir fornecimento prolongado e 
sequencial do agente aromatizante ou do agente adogante. 

25 Composii^oes comestlveis destinadas a fornecer 

frescor de aroma f requentemente incorporam um aditivo de- 
sodorizante. Por exemplo. a patente norte-americana n» 
2.525.072 descreve gomas de mascar contend© silicone 



inorganico e p6 de magn^sio que servem como absorventes 
de odor. A patente norte-amerlcana n» 2.922.747 descreve 
o uso de cloroEila, oleps vegetais (llpldeos) , e lecltlna 
como desodorantes em table tes e composi^oes de goma de 

5 mascar. 

A patente canadense n" 989.783 descreve uma pas- 
tilha contendo cloreto de cetilidiraetilbenzilamonio e 
dleo de horteia plmenta para fornecer aroma residual ado- 
cicado na boca. A patente norte-americana 4.112.066 

10 descreve composl^Oes de frescor de aroma contendo carbo- 
nato de cdlcio e magnesio em combinag&o com gliconato de 
cobre em um tablete aromatizado por horteia. O pedido de 
patente francos 2.127.005 descreve composiqrOes comestl- 
veis contendo 10-2000 ppm de a-ionona, a-metilionona, ci- 

15 tral ou formato de geranila para mascarar odores . 

A patente norte-americana n° 4.724.151 descreve 
uma composl^ao de goma de mascar aromatizada com horteia 
apresentando percep<;3o de frescor de aroma melhorada com- 
preendehdo 1) um 61eo de aroma ll<iuido selecionado do 

20 grupo consistindo de 61eo.de horteia comum e 61eo de hor- 
teia pimenta em que o 61eo de aroma tern um contetido de 
mentol de cerca de 27% a cerca de 36%; 2) um dleo de aro- 
ma seco por pulverizagao selecionado do grupo consistindo 
de dleo de horteia pimenta e oleo de horteia comum; e 3) 

25 mentol seco por pulveriza^ao presente em quantidades de 
cerca de 0,2% a cerca de 0,75%, em peso. As gomas de mas- 
car empregam a sensa<;ao refrescante de oleos de aroma de 
horteia combinados com mentol para produzir um impacto 
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fresco e uitia sensagSo refrescante sustentada. 

As patentes norte-americanas n°s 4.060091, 
4,136.163, 4.150.052, 4.178.459, 4.190.643, 4.193.936 e 
4.226.988 descrevem p-mentano carboxamidas n-substituidas 
5 que estimulam os receptores de frio do siscema nervoso 
para produzir sensagoes de frio. 

A patence norte-americana n° 5.009.893 
(Cherukuri et al . ) descreve composigoes de confeitos con- 
tendo uma composigao refrescante corapreendendo mantel e 

10 uma p-mentano carboxamida N-substituida. Cherukuri et al . 
enslnam que 6 decisivo que a quantidade de p-mentano car- 
boxamida N-substitulda na composi^ao refrescante seja. 
cerca de 30%, pois quantidades menores da carboxamida 
formam produtos amargos. Cherukuri et al. ensina somente 

15 o uso de baixos nxveis de mentol (cerca de 0,77% no mdxi- 
mo, em peso da composi(;ao total, ajustada para incluir o 
mentol presente no 61eo da hortela piiiienta) em uma compo- 
sigao comes tlvel. 

A patente norte-americana n° 5.244.670 descreve 

20 composi<;5es f armaceuticas compreendendo 3-l-ment6xi pro- 
pano 1,2-diol e um agente para aliyiar a afligao no trato 
gastrintestinal superior. 

WO 93/23005 descreve uma composi^ao refrescante 
compreendendo um primeiro componente refrescante que e um 

25 Quetal R2R3C(02)Rl e um segundo componente refresceinte 
que pode ser uma p-mentano carboxamida N-substituida. WO 
93/25177 descreve uma composi<;ao refrescante compreenden- 
do um primeiro componente refrescante que 6 uma carboxa- 
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mida aclclica e um segundo componente refrescante que ^ 
uitia p-mentano carboxamida N-substituida. 
^jmknTO DA INVENCAO 

A presente inven<;ao e direcionada a coniposi<;5es 
comestiveis apresenCando percepq:ao de frescor de aroma de 
longa dura^ao sem amargor. 

A presente Inven^ao 6 direcionada a composigoes 
de confeitos apresentando percepgao de frescor de aroma 
de longa duragao sem amargor compreendendo : 

(a) uin agente espessante de confeito; e 

(b) uma composiqiao refrescante; 

em que a composigao refrescante compreende mentol e uma 
p-mentano carboxamida N-substitulda, em que a carboxamida 
pode ser representada pela formula: 

(CH3)2CH^^_^^CH3 
\ / 

r 

CONR2R2 

em que Ri e R2 podem ser independentemente selecionados 
do grupo consistindo de hidrogenio e um grupo alqullaa 
contend© de 1 a 25 atomos de carbono, com a condi<;ao de 
que quando Ri for hidrogenio, R2 podera ser um grupo ari- 
laa contendo de 6 a 10 dtoroos de carbono e, Ri e R2 quan- 
do tomados juntos, podem ser um grupo ciclico ou hetero- 
ciclico contendo at6 25 atomos de carbono; em que a p- 
mentano carboxamida N- substitiiida esta presente na compo- 
sigao refrescante em uma quantidade de cerca de 0,001% a 
cerca de 6%. o mentol esta presente na composicSo refres- 
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cante em uma qviancidade de cerca de 94% a cerca de 
99,999%. 

Em particular, a invengao e direcionada a compo- 
slgSes de goma de mascar compreendendo: 
5 (a) uma base de goma; 

(b) um agente espessante; e 

(c) uma composiqrao refrescante; 

em que a composigao refrescante compreende mentol e p- 
mentano carboxamida N-substltulda , em que a carboxamida 
10 pode ser representada pela fdrmula: 

(CH3)2CH _ CH3 
\ / 

r 

CONR3^R2 

15 em que Ri e R2 podem ser independentemente selecionados 
do grupo consistindo de hidrogSnio e um grupo alquila 
contendo de 1 a 25 atomos de carbono, com a condi<;ao de 
que quando for hidrogSnio, R2 podera ser um grupo ari- 
la contendo de 6 a 10 dtomos de carbono e, Ri e R2 quando 

20 tornados juntos,, podem ser um grupo ciclico ou heteroci- 
clico contendo at6 25 atomos de carbono; em que a p- 
mentano carboxamida N-substituida estd presente na compo- 
sigao refrescante eia uma quantidade de cerca de 0,001% a 
cerca de 6%, o mentol estS presente na composi^ao refres- 

25 cante em uma quantidade de cerca de 94% a cerca de 
99.999%. 

As composigSes refrescantes podem ser usadas em 
xima ampla variedade de produtos comestiveis. A presente 
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inven<;ao refere-se tambem a metodos para preparar e usar 
as composigSes refrescantes e os produtos comestiveis nos 
quais elas podem ser usadas. 
nFSrRirAO DETALHAHA DA INVENCAO 
5 Requerentes descobrirara que a combinaqiao de Uma 

p-mentano carboxamida N-substituida e mentol resulta em 
uma compos igao refrescante que pode ser empregada em uma 
composigao comestivel para fornecer uma percepgao refres- 
cante inicial alta bem como frescor de aroma de longa du- 

10 ragSo, por um period© de tempo prolongado. A combinagao 
de uma p-mentano carboxamida N-substituida e mentol pode 
ser usada tanto em produtos com aq:Cicar como em livres de 
agucar para alcangar esta percepgao refrescante intensi- 
ficada. Enquanto que a razio precise desses componentes 

15 refrescantes proporcionarem um efelto de frescor de aroma 
melhorado nao 6 completamente compreendlda , cada compo- 
nente 6 conhecido por exercer uma fungSo vital. A presen- 
ga de somente um desses componentes refrescantes nao ird 
fornecer os resuitados desejados. O mentol, quando usado 

20 sozinho, apresenta um impact© de aroma inicial alto, mas 
o impact© do aroma cai rapidamente dentro de poucos minu- 
tes apds o uso e o mentol tende a dlstorcer as notas de 
aroma e tornar o produto amargo. P-Mentano carboxamidas 
N-substituIdas nao fornecem nenhuma percepgSo refrescante 

25 inicial. A combinaga© de p-mentano carboxamida N- 
substituida e mentol em quantidades especificas supera a 
deficiSncia de cada componente refrescante. Alem dlsso, o 
sinergismo entre mentol e uma p-mentano carboxamida N- 



subscitulda 6 completamente diferente quando o raentol 
esta presente em uma composigSo comestlvel em xim nlvel 
alCo. por exemplo, em uma quantidade maior do que cerca 
de 0,7% em peso. Para composigOes de goma de mascar e 
5 preferido usar o mentol em quantldades mais altas . Na 
presente invengao e preferido usar o mentol em uma quan- 
tidade de cerca de 0,7% a cerca de 2% em peso da base de 
goma de mascar. 

A quantidade de p-mentano carboxamida N- 

10 substituida necessaria para liberar o frescor de aroma 
duradouro e a preferencia total mais alta 6 de cerca de 
0,001% a cerca de 6% em peso da composigao refrescante. 
Quando a quamtidade de composto refrescante de p-mentano 
carboxamida N-substituida exceder esse nlvel, a composi- 

15 gSo se torna muito indesejada na prefergncia geral. 

Foi descoberto adicionalmente que alcools de 
agucar melhoram o efeito refrescante de uma mistura de 
compostos refrescantes de mentol e p-mentano carboxamida 
N- substituida. 

20 O termo "comestivel" , como usado aqui, refere-se 

a todos OS materials e composigoes que sao usados ou que 
desempenham uma fun^ao no corpo e que podem ser referidos 
tamb6m como ingerlvels. Estes materials e composigSes in- 
cluem aqueles que sSo adsorvidos e aqueles que nao sSo 

25 absorvidos bem como aquelies que sSo ingerlvels e nSo in- 
gerlvels. 

De acordo com a presente invengao, as composi- 
gOes refrescantes compreendem mentol e uma p-mentano car- 
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boxamlda N-substicuida, 

O mentol ( la. 2p. So) -S-metil -2- ( 1-metilettl) - 
cicloexanol; 3-p-mentanol; l-mentol; canfora de horteia 
i pimenca) pode ser representado pela fdrmula: 

\ . 5 

f (CH3)2CH _ CH3 

\ / 

i I" 

i CONR^R2 

\ 

L-mentol apresenta um peso molecular de 156,26, um ponco 
! 10 de fusSo de 41-430C., .existe como cristais brancos com 
I uma horteia pimenta, odor e sabor ref rescantes , e 6 leve- 

mente soltivel em 6gua. L-mentol e usado em licores, con- 
feitos, perfumes, cigarros, pastilhas para o allvio de 
tosse e Inaladores nasals, 
i 15 A quantidade total de l-mentol usada nas compo- 

sigSes refrescantes da presente inven^ao e uma quantidade 
efetiva para fornecer percepgSo de frescor de aroma de 
longa dura?ao sem amargor. A quantidade exata do l-mentol 
empregada nas composl(;6es refrescantes 6 uma questSo de 
20 preferencia sujeita a esses fatores como o grau desejado 
de a(;So de vapor. Logo, a quantidade de l-mentol pode ser 
j variada de modo a obter o resultado desejado no produto 

j final e tais variances estao dentro da capacidade daque- 

1 les versados na tecnica sem a necessidade de realizar ex- 

i 25 perimenta^oes excessivas. Em geral , a quantidade total de 
l-mentol normalmente presente em uma composigao refres- 
cante sera de cerca de 94% a cerca de 99,999%. mals pre- 
ferivelmente de cerca de 94% a cerca de 99,99%, e o mais 



10 



preferivelmente ainda de cerca de 96% a cerca de 99%, em 
peso. A quantidade total de mentol e a quantidade de men- 
tol livre presente na composiq:ao comestivel mais a quan- 
tidade de mentol presente em quaisquer oleos de aroma. 
5 AS composi(;6es refrescantes adlclonalmente com- 

preendem uma p-mentano carboxamida N-substituida que pode 
ser representada pela formula (1) : 

{CH3)2CH CH, 
\/"\/ 
\ / 

10 r 

CONRj^Rj 

Na formula (1) . Ri e R2 podera ser independente- 
mente seleclonados do grupo consistlndo de hldrogenio e 
um grupo alquila contendo de 1 a 25 ^tomos de carbbno. 

15 Quando Ri for hldrogenio, R2 podera ser um grupo arila 
contendo de 6 a 10 dtomos de carbono. Os grupos arila po- 
dera ser seleclonados do grupo consistlndo de fenila subs- 
tituida. fenilalquila, naftila, naftila substituida e pi- 
ridllaa. Ri e R2< quando tornados juntos, podem ser tamb^m 

20 um grupo ciclico ou heteroclcllco contendo ate 25 Atomos 
de carbono. P-Mentano carboxamidas N-substituldas dos ti- 
pos que podem ser empregadas na presente inven<;3o sEo 
mais completamente descritas na patente norte-americauia 
n" 4.136.163, cuja descri?ao 6 incorporada aqul per refe- 

25 rencia. Em uma parte preferida, a p-mentano carboxamida 
N-substitulda e N-etil-p-raentano 3 -carboxamida. 

A quantidade da p-mentano carboxamida N- 
substituida usada nas composi<;5es refrescantes da presen- 
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te invengao e uma quantidade efeCiva para fornecer per- 
cepgao de frescor de aroma de longa dura<;ao sem araargor. 
A quantidade exata da p-mentano carboxamida N-substituida 
empregada nas composi"g5es ref rescantes 6 uma questSo de 
5 preferSncia sujeita a esses fatores como o grau desejado 
de agSo. de vapor. Logo, a quantidade de p-mentano carbo- 
xamida N-subs Lituida pode ser variada de mode a obter o 
resultado desejado no produto final e tais variagoes es- 
tao dentro da capacidade daqueles versados na tecnica sem 

10 a necessidade de realizar experimenta^aes excessivas. Em 
geral. a quantidade de p-mentano carboxamida N- 
substituida normalmente presente em uma composiq:ao re- 
frescante serd de cerca de 0,001% a cerca de 6%, mais 
preferivelmente de cerca de 0,01% a ceirca de 6%, e o mais 

15 preferivelmente ainda de cerca de 1% a cerca de 4%, em 
peso. 

Embora os compostos de p-mentano carboxamida N- 
substituida da presente inven^ao sejam geralmente insolii- 
veis em agua, as carboxamidas podem ser empregadas nas 

20 formulacpoes comestiveis como solidos particulares e adi- 
cionadas diretamente as formulagSes ou misturadas com ou- 
tros ingrediantes sdlidos usados para fazer as composi- 
9oes. Os compostos de p-mentano carboxamida N-substituIda 
podem ser adicionados de vArias formas, assim como na 

25 forma de um encapsulado, ou uma pr6-mistura com um 61eo 
de aroma (dissoIVi.dos em um solvente polar) e, entao, 
usados na formulagao da invengao. A encapsulagao pode ser 
empregada quando uma protelagao na percep<;ao refrescante 
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e desejada e pode ser desenvolvida u^and<Si-se- ^dnteg^ ih-rj 
solOveis em dgua bem com soltiveis em Sgua. A encapsula^ao 
pode ser produzida usando-se procedimentos convencionais 
que nao constituem uma parte dessa inven?ao. Quando os 
5 compostos de p-mentano carboxamida N-substituida sSo pr6- 
mlsturados em ura solvente polar, os solventes podem ser 
selecionados de uma ampla variedade de materials assim 
como aqueles solventes selecionados do grupo conslstindo 
de alcool etilico, acetato de etila, eter dietilico. dl- 

10 cool isopropilico e glicerina. 0 uso de uma pre-mistura e 
partlcularmente preferido quando preparando-se produtos 
de confeltos de modo a obter uma mlstura uni forme de com- 
postos na matriz de confeito. Em gomas de mascar que em- 
pregam glicerina/ a p-mentano carboxamida N-substitulda 

15 pode ser simplesmente pre-misturada na giicerina e entao 
adicionada ao produto. O mesmo procedimento de pre- 
mistura pode ser empregado quando usando vun oleo de aro- 
ma. Estas pre-misturas auxiliam a melhorar a distribuigao 
uniforme no produto e libera^ao eficlente durante o uso. 

20 Como exibido acima, o mentol esta presente nas 

composi^Oes comestlveis da presente invengSo em niveis 
altos, onde aquelas composigees comestlveis sao gomas de 
mascar ou qualquer composi(;ao comestlvel em que um alto 
nivel de mentol seja desejivel. Por exemplo, L-mentol 

25 esta pref erivelmente presente nestas composigSes comestl- 
veis em uma quantidade de cerca de 0,7% a cerca de 2%, 
mais pref erivelmente de cerca de 1% a cerca de 2%, e o 
mais pref erivelmente ainda de cerca de 1,25% a cerca de 
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2%, em peso. 




Em uma reallza^ao preferida, as composigSes re- 
frescanties adicionalhtentie compreendem urn dlcool de agu- 
car. Alcools de agVicar adlclonalmen^e melhoram o efelto 
5 refrescante da mistura de mentol e uma p-mentano carboxa- 
mida N-substltulda. Alcoois de agucar apropriados inclu\Dm 
sorbitol, xilitol, manitol, galactltol, maltitol, PALATI- 
NIT( (isomalte, Suddeustsch Zucker-Aictiengesellschaf t) e 
suas misturas. Alcoois de agticar preferidos sSo xilitol. 

10 manitol e sorbitol. 

A quantidade do alcool de agiicar usada nas com- 
posiq:5es de goma de mascar 'da presente inven^ao 6 uma 
quantidade efetiva para fornecer percepgao de frescor de 
aroma de longa dura^ao sem amargor. A quantidade exata do 

15 Alcool de agiicar empregada nas composigSes de goma de 
mascar 6 uma questao de prefer§ncia sujeita a estes fato- 
res como o grau de ref rescamento desejado. Logo, a quan- 
tidade do cilcool de agucar pode ser variada. de modo a ob- 
ter o resultado desejado no produto final e tais varla- 

20 gSes estao dentro da capacidade daqueles versados na t6c- 
nica sem a necessidade de realizar experimentagoes exces- 
sivas. Em geral, a' quantidade de aicool de agucar normal - 
mente presente em uma composigSo de goma de mascar serS 
de cerca de 1% a cerca de 80%, mais pref erivelraente de 

25 cerca de 20% a cerca de 70%, e o mais pref erivelmente 
ainda de cerca de 40% a cerca de 60%, em peso. 

A combinagao de mentol e uma p-mentano carboxa- 
mida N-substituida na presente invengSo fornece uma com- 
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posigao refrescante apresentando perc'ep<^o:.be.5 jrescbjr'yd*?: 
aroma de longa duragao sem amargor. A composi«;ao refres- 
cante pode ser usada em uma ampla varledade de produtos 
comestlvels assim como composl?5es de goma de mascar e 
5 confeitos de balas duros ou moles. 

A presente inven^So se amplia aos m6todos para 
preparar as composigoes ref rescantes . Em um desses ni6to- 
dos, a composigao refrescante e preparada pela raisCura de 
mentol e uma p-mentano carboxamida N-substitulda para 

10 former loma mistura uniforme. As composic5es finals sao 
prontamente preparadas usando-se metodos e aparelhos pa- 
drSlo geralmente conhecidos por agueles versados na tecnl- 
ca de confeigao. O aparelho litil de acordo com a presente 
invengao compreende aparelhos mlsturadores bem conhecidos 

15 na tdcnica de confeigao, e portanto a selegSo do aparelho 
especlfico sera clara para o confeiteiro. 

Em uma parte preferida, a presente invenq^So 6 
direcionada a um metodo para preparar xima composigao re- 
frescante apresentando percepgSLo de frescor de aroma de 

20 longa duragSo sem amargor que compreende mistura de men- 
tol e uma p-mentano carboxamida N-substituIda, em que a 
carboxamida pode ser representada pela fdrmula: 

(CHoloCH _ CH3 
\/ \/ 
\ / 

25 r 

CONR3^R2 



era que Ri e R2 podem ser independentemente selecionados 
do grupo consistindo de hidrogenio e um grupo alquila 
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contendo de 1 a 25 atomos de carbono-, com ia" "cdrfdi^So: cJe' 
que quahdo Ri for hidrogenio, R2 podera ser um grupo ari- 
la contendo de 6 a 10 Stomos de carbono e, Ri e R2 quando 
tornados Juntos, podem ser um grupo clclico ou heterocl- 
clico contendo at6 25 atomos de carbono; e em que a p- 
mentemo carboxamida N-substituida esta presente na compo- 
sii;ao refrescante em uma guantidade de cerca de 0,001% a 
cerca de 6%, mentol esta presente na composigao refres- 
cante em uma quant idade de cerca de 94% a cerca de 
99,999%. 

Uma vez preparada, a composigSo refrescante da 
inven<;ao pode ser armazenada -para uso futuro ou pode ser 
formulada em quantldades efetivas com aditivos convencio- 
nais, assim como portadores aceitdveis f armaceuticamente 
ou ingredientes de confeito para preparar uma ampla varl- 
edade de composi^oes comestiveis, assim como gSneros all- 
menticios, bebidas . produtos de confeitos de balas duras 
ou moles, composi<j5es farmaceuticas oralmente administra- 
das e produtos niglenicos asstm como pastas de dente, lo- 
oses dentals, desinf etantes bucais e gomas de mascar. 

A quantidade da composigto refrescauite da inven- 
q:ao empregada em uma composi<;ao comestlvel 6 uma quanti- 
dade efetiva para fornecer percepgdo de frescor de aroma 
de longa duraqiao sem amargor. A quantidade exata da com- 
posigSo refrescante empregada 6 uma questao de preferSn- 
cia, sujeita a estes fatores como o tipo de portador 
aceitcivel f armaceuticamente erapregado na composiqao e a 
for(;a da percepgSo de frescor de aroma de longa duragao 
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desejada. Logo, a quantidade da compos±<fao" 'r-etresCajite 
pode ser varlada de modo a obter o resultado desejado no 
produto final e Cals var.laq:Oes estao dencro da capacidade 
daqueles versados na tecnica sem a necessidade de reall- 
5 zar experimenta<;oes excessivas. Em geral, a quanCidade da 
coitiposigao refrescante presente em uitia composigao comes- 

j clvel ser& de cerca de 0,01% a cerca de 2% em peso da 

■ composigao comescivel. 

j A presente invengao se ampiia a metodos para fa- 

; 10 zer as composig5es coraestlveis . Em um desses metodos, uma 
composigao 6 feita misturando-se uma quantldade efetiva 

i da composiqiao refrescante da presente inven«;ao com um 

I portador aceltavel f armaceutlcamente ou material de con- 

feito e OS outros ingredientes da composi^ao comestlvel 

I 15 final desejada. Outros ingredientes serao geralmente in- 
corporados na composic^ao como ditado pela natureza da 
composigao desejada como bem conhecido por aqueles que 
possuem experiencia b^sica na tecnica. As composigoes co- 
mestlveis resultantes sao prontamente preparadas usando- 

j 20 se metodos geralmente conhecidos na tecnologia de alimen- 
tos e na ciencia f armacSutica. 

I Em uma outra parte, a presente inven<;ao e dire- 

cionada a um m6todo para fornecer percep<;ao de frescor de 
aroma de longa duraq:ao sem amargor em uma composigao co- 
25 mestivel que consiste em misturar uma quantidade efetiva 
da coraposigao refrescante com a composigao comestivel . 

Um aspecto Importante da presente invencpao in- 
clui uma composigSo de goma de mascar aperfeiq:oada incor- 
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porando a composigao refrescante da inven^ao' e.-xan.' m«t3odc 
para preparar a composi<;ao de goma de mascar, incluindo 
ainbas as forniula<;Ses de goma de mascar e chlclete. Em ge- 
ral, as composi<;5es de goma de mascar aperf eigoadas irSo 
5 conter uma base da goma, lira . agente espessance, uma quan- 
tidade efetiva da composigSo refrescante da invengSo e 
varies adicivos assim como um agente aromatizante . 

As composiijSes de goma de mascar podem ser goraas 
de mascar de caloria reduzlda empregando alcos nlvsis de 

10 uma base de goma de mascar apresentando um carreer hidro- 
filico melhorado. Essas gomas de mascar de caloria redu- 
zida irSo compreender uma base de goma presente em uma 
quancidade de cerca de 50% a cerca de 85%, preferivelmen- 
te de cerca de 50% a cerca de 75% e mais pref erivelmente 

15 de cerca de 60% a cerca de 70% em peso da composi^ao de 
goma de mascar. Quando um produto de caloria reduzida nSo 
e desejado, a composigao de goma de mascar pode conter 
quantidades menores da base de goma de mascar. Estas go- 
mas de mascar Irao compreender uma base de goma presente 

20 em uma quancidade at6 cerca de 55%, preferivelmente de 
cerca de 15% a cerca de 40% e mais preferivelmente de 
cerca de 20% a cerca de 35% em peso da compos i^aode goma 
de mascar. 

Com usado aqui, o termo "composi^ao de caloria 
25 reduzida" significa uma composigao tendo vim valor caldri- 

co dois tergos ou menos do que a composigao convencional . 
b termo mascar "firme"ou " emborractiado " refere-se a uma 
composigao de goma de mascar que requer uma grande quan- 
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tidade de esforqro muscular de mastiga^ao ixara- mss.tigeur: cu 
a uma composigao que consiste de uma massa de goma com 
alta elastlcldade e vivacidade e que e dificil de defor- 
mar . 

5 Bases de goma tendo um cardter hidrofllico me- 

Ihorado incluem bases de goma de acetato de polivinila 
que podem center tamb6m uma cera de ponto de fusSo baixo. 
Esta bases de goma nao exigem um alto nivel de agente es- 
pessante para plastificar a base de goma e proporcionar 

10 moleza durante a mastlga9ao. Estas bases de goma podem 
ser usadas em niveis mais altos do que o normal em compo- 
siq:5es de goma de mascar no lugar de um agente espessante 
e/ou adoqiante para preparar gomas de caloria reduzida de 
muita base e pouco agente espessante que nao tem caracte- 

15 rlsticas de mascar firme ou emborrachado . Estas bases de 
goma possuem propriedades hidroflllcas aumentadas sobre 
bases de goma convencionais e parecem aumentar de tamanho 
durante a mastlgagSo liberando agentes aromatizantes e 
ado9antes que poderlam ser normalmente atraidos na base 

20 da goma enquanto mantendo uma textura mole de mascar. 
Composigaes de goma de mascar de caloria reduzida prepa- 
rada com estas bases de goma em altos niveis sSo menos 
higrosc6picas (tSm captaq:ao menor de umidade) e sao menos 
propensas a se tornarem envelhecidos do que as composi- 

25 goes de goma de caloria reduzida convencionais enquanto 
possuem firmeza e textura comparaveis . 

Os elastomeros (borrachas) empregados na base de 
goma da presente inven^ao irao variar enormemente depen- 



dendo de varios fatores assim como o tipo de base de goma 
desejado, a consistencia da composigao de goma desejada e 
OS outros componentes usados na composi^ao para fazer o 
produto de goma de mascar final, O elascomero pode ser 
5 qualquer polimero insoluvel em dgua conhecido na t6cnica, 
e inclui aqueles pollmeros de goma utllizados para gomas 
de mascar e gomas de soprar. Exemplos ilustratlvos de' po- 
llmeros apropriados em bases de goma incluem ambos os 
elastomeros naturals ou slnt^ticos. Por exemplo, aoueles 

10 polimeros que sao apropriados em composl(;aes de base de 
goma incluem, sem limitagao, substancxas naturals (de 
origem vegetal) assim como chicle, borracha natural, goma 
de copa de drvore, nispero, rosidlnha, jelutonga, peri- 
llo, guta negra, tunu, balata. guta percha, lechl capsi. 

15 sorva. guta cava e afins e suas misturas. Exemplos de 
elastdmeros sint6ticos incluem, sem limitagao, copollme- 
ros de estireno-butadieno (SBR) . poliisobutileno, copoli- 
meros de Isobutileno-isopreno, polietileno e afins e suas 
misturas . 

20 A quantidade de elastdraero empregada na goma de 

base Ird variar enormemente dependendo de vArios fatores 
assim como o tipo de base de goma usada, a consistencia 
da composi^ao de goma desejada e os outros componentes 
usados na composi^ao para fazer o produto de goma de mas- 

25 car final. Em geral, o elastamero estard presente na base 
de goma em uraa quantidade de cerca de 0,5% a cerca de 20% 
e preferivelmente de cerca de 2.5% a cerca de 15% em peso 
da base de goma. 



O pollmero de acetato de polivinila empregado na 
base de goma da presente inven<;ao e urn pollmero de aceta- 
co de polivinila tendo urn peso molecular m6dlo., especifi- 
camente, tendo uma media ponderada de peso molecular na 
faixa de cerca de 35.000 a cerca de 55.000. Este polimero 
de acetato de polivinila de peso molecular medio tera 
pref erivelmente uma viscosidade de cerca de 3 5 segundos a 
cerca de 55 segundos (ASTM designatjao D1200-82 usando-se 
um procedimento de viscometro Ford) . O polimero de aceta- 
to de polivinila de peso molecular m6dio estarS presente 
na base de goma em uma queintidade de cerca de 10% a cerca 
de 25% e pref erivelmente de cerca de 12% a cerca de 27% 
em peso da base de goma. 

O pollmero de acetato de pralivinila de peso mo- 
lecular m6dio pode ser misturado tambem com um pollmero 
de acetato de polivinila de baixo peso molecular. O poli- 
mero de acetato de polivinila de baixo peso molecular 
tera xima m^dia ponderada de peso molecular na faixa de 
cerca de 12.000 a cerca de 16.000. Este polimero de ace- 
tato de polivinila de baixo peso molecular tera pref eri- 
velmente uma viscosidade de cerca de 14 segundos a cerca 
de 16 segundos (ASTM designa^ao D1200-82 usando um proce- 
dimento de visc5metro Ford) . 0 pollmero de acetato de po- 
livinila de baixo peso molecular estara presente na base 
de goma em uma quant idade at6 cerca de 17% e pref erivel- 
mente de cerca de 12% a cerca de 17% em peso da base de 
goma. 

Quemdo um pollmero de acetato de polivinila de 



baixo peso molecular e raisturado com um pollmero cle ace- 
tate de polivinila de peso molecular mSdio. os pollmeros 
Irao estar presentes em uma razSo molar de cerca de 1:0,5 
a cerca de 1:1,5 respectlvamente. 
5 O polimero de acetato de polivinila de peso mo- 

lecular medio tambem pode ser misturado com um polimero 
de acetato de polivinila de alto peso molecular. O poli- 
mero de acetato de polivinila de alto peso molecular tera 
uma media ponderada .de peso molecular na faixa de cerca 
10 de 65.000 a cerca de 95.000. O polimero de acetato de po- 
livinila de alto peso molecular estard presente na base 
de goma em uma guantidade atS* cerca de 5% em peso da base 
de goma. 

Os monoglicerldios acetilados na presente inven- 
15 gSo, come o polimero de acetato de polivinila, funcioneun 
como agentes plastif icantes . Enguanto o valor de saponi- 
ficag:ao dos monogliceridios acetilados nao e critico, va- 
lores de saponif ica^ao preferiveis sao 278 a 292, 3l6 a 
331, 370 a 380 e 430 a 470. Um monogliceridio acetllado 
20 particularmente preferido tem um valor de saponifica<;ao 
acima de cerca de 400. Estes monoglicerldios acetilados 
geralmente tSm um valor de acetilagao (porcentagem aceti- 
lada) superior a cerca de 90 e um valor de hidroxila 
abaixo de cerca de 10 (Food Chemical Codex (FCC) III/P508 
25 e a revisSo da AOCS) . 

O uso de monogliceridios acetilados na presente 
base de goma e preferido sobre o uso de plastif icantes de 
acetato de polivinila amargo (PVA) , em particular, tria- 



cetina. Os itionoglicerldios acetilados irao estar presen- 
ces na base de goma em vrnia quantidade de cerca de 4,5% a 
cerca de 10% e pre fe rive Imente de cerca de 5% a cerca de 
9% em peso da base de goma. 
5 A cera na base de goma da presence Invenqiao amo- 

lece a mistura elasComera polim6rica e aprimora a elasCi- 
cidade da base de goma. As ceras empregadas Cerao urn pon- 
Co de fusao abaixo de cerca de 60°C e pref erivelmente en- 
Cre cerca de 45°C e cerca de 5 5°C. Uma cera preferida e a 

10 cera de parafina de baixa fusSo. A cera escarp presence 
na base de goma em uma quanCidade de cerca de 6% a cerca 
de 10% e preferivelmenCe de cerca de 7% a cerca de 9,5% 
em peso da base de goma. 

Alem das ceras de baixo ponco de CusSo, ceras 

15 Cendo um ponCo de fusSo mals alCo podem ser usadas na 
base de goma em quanCidades aCe cerca de 5% em peso da 
base de goma. Estas ceras de fusSo mais alta incluem cera 
de abelhas, cera vegeCal. cera de candelila, cera de car- 
natiba, a malorla das ceras de pecr61eo e aflns e suas 

20 misCuras. 

Alem dos componenCes exibidos acima, a base de 
goma inclui uma variedade de ingredienCes Cradicionais . 
asslm como um componente selecionado do grupo consisCindo 
de solvenCes de elascdmero, emulsif icanCes , plasCifican- 
25 Ces, materials de enchimenCo e suas mlsCuras . Esces In- 
greaientes estao presences na base de goma em uma quanCi- 
dade para crazer a quantidade total de base de goma para 
100%. 



A base de goma pode center solventes de elasto- 
mero para auxiliar o amoleclmento do componente elastdme- 
ro. Estes solventes de elastdmero podem conslstlr daque- 
les solventes de elastomerb conhecldos na tecnlca, por 
exemplo, resinas terpinenas assim como pollmeros de alfa- 
pineno ou beta-pineno, metil, glicerol e pentaeritritol 
^steres de resinas e resinas e gomas modlflcadas, asslm 
como resinas hidrdgenadas , dimerizadas e pollmerlzadas e 
suas misturas. Exemplos de solventes de elastdmero apro- 
prlados para uso aqui incluem o pentaeritritol ester de 
madeira e resina de goma parcialmente hidrogenada, o pen- 
taeritritol dster de madeira e resina de goma. o glicerol 
Sster de resina de madeira, o glicerol 6ster de madeira e 
resina de goma parcialmente dimerizada. o glicerol ^ster 
de madeira e resina de goma polimerizada, o glicerol es- 
ter de resina de 61eo pesado, o glicerol ester de madeira 
e resina de goma e de madeira e resina de goma parcial- 
mente hidrogenada e o metil ester parcialmente hidrogena- 
do de madeira e resina e afins e suas misturas. o soiven- 
te de elastomero pode ser empregado na base de goma em 
guantidade de cerca de 2% a cerca de 15% e pref erivelmen- 
te de cerca de -7% a cerca de 11% em peso da base de goma. 

A base de goma camb^m pode Incluir emulslfican- 
tes que auxiliam em dispersar os componentes imisciveis 
em um sistema estavel singular. Os emulsif icantes titeis 
nesta invenqiao incluem monoestearato de glicerila, leci- 
tina, monogliceridios de acidos graxos. di gliceridios, 
monoestearato de propileno glicol e afins e suas mistu- 



ras. Um emulsif icante preferido 6 monoestearato de gllce- 
rila. O emulsif icante pode ser empregado em quantidades 
de cerca de 2% a cerca de 15% e pref erivelmente de cerca 
de 7% a cerca de 11% em peso da goma de base. 
5 A base de goma tamb6m pode incluir plastifican- 

tes ou amolecedores para fornecer uma variedade de textu- 
res e propriedades de consistSncia desejdveis. Devido ao 
baixo peso molecular desses ingredientes , os plastifican- 
tes e amolecedores sSo capazes de penetrar a estrutura 

10 fundamental da base de goma fazendo a mesma piastica e 
menos viscosa. Plastif icantes e amolecedores utels inclu- 
em lanolina, acido palmitic© ^cido ol6ico, acido este^rl- 
co, estearato de s6dio, estearato de potissio. triacetato 
de gllcerila, lecitina de glicerlla, monoestearato de 

15 glicerila. monoestearato de propileno glicol. monoglice- 
ridio acetilado, glicerina e afins e suas misturas. Ce- 
ras, por exeraplo, ceras naturals ou sint6ticas, oleos ve- 
getais hidrogenados , ceras de petroleo assim como ceras 
de polluretano , ceras de polietileno, ceras de parafina, 

20 ceras microcristallnas . ceras de gordura, monoestearato 
de sorbitano, sebo, propileno glicol. suas misturas e 
afins. teunb6m podem ser incorporados na base de goma. Os 
plastificantes e amolecedores sSo geralmente empregados 
na base de goma em quantidades ate cerca de 15% e prefe- 

25 rivelmente em quantidades de cerca de 2% a cerca de 12% 
em peso da base de goma. 

Plastificantes preferidos sao os oleos vegetais 
hidrogenados e incluem dleo de soja e 61eo de semente de 



algodao que podem ser empregados sozinhos ou em combina- 
gSo. Esses plastif icantes fornecem a base de goma com boa 
textura e caracterlstlcas de mascar suaves. Estes plasti- 
f icantes e amolecedores sSo geralmente empregados era 
5 quantidades de cerca de 5% a cerca de 14% e preferivel- 
mence em quancidades de cerca de 5% a cerca de 13,5% em 
peso da base de goraa. 

Em uma oucra se<;ao preferida, o agente de amole- 
cimento 6 glicerina anldrica, asslm como o grau comerci- 

10 almente disponivel na FarmacopSla dos Estados Unldos 
(USP) . Glicerina e urn liquid© espesso com um gosto doce e 
quente e tem uma dogura de cerca de 60% daquela do agucar 
de cana. Devido a glicerina ser higroscdpica, & importan- 
te que a • glicerina anldrica seja mantida sob condigoes 

15 anldirlcas ao longo da preparagao da composigSo de goma de 
mascar . 

A base de goma desta invengao tambem pode inclu- 
ir quantidades efecivas do agente espessante assim como 
minerals auxiliares que podem servir como agentes espes- 

20 santes e texturizadores . Minerals auxiliares uteis inclu- 
em carbonate de cdlcio, carbonate de magnesio. alumina, 
hidr6xido de aluminio, silicate de aluminio, talco, fos- 
fato de tricAlcio, fosfato de dicAlcio e afins e suas 
misturas. Estes enchlmentos ou auxiliares podem ser usa- 

25 dos nas coraposigoes de base de goma em v^rias queintida- 
des. Preferivelmente a quahtidade de enchimento, quando 
usado, estara presente em uma quantidade de cerca de 15% 
a cerca de 40% e preferivelmente de cerca de 20% a cerca 



de 30% em peso da base de goma. 

Uma variedade de ingredientes tradiclonais pode 
ser opcionalmente Inclulda na base de goma em quantidades 
efetivas asslni come agentes corantes, antioxidantes , pre- 
5 servativos, agentes aromatizantes e aflns. Por exemplo, 
di6xido de titanio e outros corantes apropriados para 
aplicaq:Qes em allmentos, remedios, e cosmeticos. conheci- 
dos como corantes F. D. & C, podem ser utillzados. Um an- 
tioxidante assim como hidroxitolueno butilado (BHT) , hi- 

10 droxianisol butilado (BHA) , galato de propila e suas mls- 
turas. tamb^m podem ser incluldos . Outros aditivos de 
goma de mascar convencionals- conhecidos por quern possui 
habilldade usual na t^cnica da goma de mascar tambem po- 
dem ser usados na base de goma. 

15 0 modo pelo qual os componentes de base de goma 

sao misturados nSo e critico e e conduzido usando-se tec- 
nicas e aparelhos padrao conhecidos por aqueles versados 
na tecnica. Em um metodo tipico, um elastomero § mistura- 
do com um solvente de elastOmero e/ou um plasttf Icante 

20 e/ou um emulsif icante e agitados por um periodo de 1 a 30 
minutos. Depois da mistura estar completa, o componente 
de acetato de polivinila e misturado na mistura. O aceta- 
te de polivinila de peso molecular medio 6 pref erivelmen- 
te misturado antes da adi(;ao do acetato de polivinila de 

25 baixo peso molecular opcional para prevenir a cria9ao de 
bolsas de acetato de polivinila na mistura de elastomero. 
Os ingredientes remanescentes , assim como a cera de baixo 
ponto de fusSo, sao entSo misturados, tanto em grande vo- 



lume ou gradativamente, enquanto a miscura <3e base de 
goma 6 misturada de novo de 1 a 30 minutos . 

Em xima parte, a invengSo refere-se a uma compo- 
sigao de goma de mascar de caloria reduzida que compreen- 
5 de uma base de goma presente em uma quantidade de cerca 
de 40% a cerca de 75% em peso da composi^ao de goma de 
mascar, que compreende (a) um elast5mero presence em uma 
quantidade de cerca de 0,5% a cerca de 20% em peso da 
base de goma, (b) um polimero de acetate de polivinila de 
10 peso molecular medio tendo um peso molecular de cerca de 
35.0 00 a cerca de 55.000 presente em uma quantidade de 
cerca de 10% a cerca de 25% em peso da base de goma, (c) 
um monoglicerldio acetilado presente em uma quantidade de 
cerca de 4,5% a cerca de 10% em peso da base de goma, (d) 
15 uma cera tendo um ponto de fusao abaixo de cerca de SCC, 
presente em uma quantidade de cerca de 6% a cerca de 10% 
em peso da base de goma e (e) um material selecionado do 
grupo consistindo de solventes de elastdmero, emulsifi- 
cantes, plastlf icantes , materials de encbimento e suas 
20 misturas, presente em uma quantidade para trazer a quan- 
tidade total da base de goma para 100% em peso da base de 
goma . 

Composig5es de goma de mascar empregando \im alto 
nivel de uma base de goma de mascar tendo um cardter hi- 
25 drofilico melhorado sSo mais completamente descritas na 
patente norte-americana n" 4.872.884, cuja descri<;ao e 
incorporada aqui por referenda. 

Outras bases de goma tendo uma natureza hidrofi- 



Ilea melhorada e apropriadas para o uso em composigoes de 
goma de mascar de caloria reduzlda em altos nlveis tambera 
podera ser empregadas na presente inven<;ao. Em geral. es- 
tas bases de goma podem ser empregadas em quantidade at6 
99%, preferivelmente de cerca de 40% a cerca de 85% e 
mais preferivelmente de cerca de 40% a cerca de 7 5% em 
peso da composicjao de goma de mascar. Bases de goma apro- 
priadas tendo uma natureza hidrof ilica melhorada incluem. 
por exemplo, aquelas descrevedas na patente norte- 
americana n» 4.689.223, cuja descrigao 6 incorporada aqui 
por referenda , A base de goma 6 formulada com a composi- 
. ?ao refrescante da invengSo e aditlvos convencionais as- 
sim como urn agente espessante para preparar uma ampla va- 
riedade de composi<;6es de goma de mascar adocicadas. 

A quantidade de base de goma empregada na compo- 
si<;ao de goma de mascar ird variar dependendo desses fa- 
tores corao o tipo de base de goma usada. a consistencia 
desejada e os outros componentes usados para fazer o pro- 
duto de goma de mascar final. Em geral, a base de goma 
tendo. um carater htdrofllico melhorado estara presence na 
composigao de goma de mascar em uma quantidade de cerca 
de 50% a cerca de 85%. preferivelmente de cerca de 50% a 
cerca de 7 5% e mais preferivelmente de cerca ce 60% a 
cerca de 70% em peso da composi^ao de goma de mascar. 

Em uma outra realiza^ao. a inven<;ao refere-se a 
uma composicao de goma de mascar que contem pequenas 
guantidades de uma base de goma. Em geral. a base de goma 
nestas composi?6es de goma de mascar estara presente em 



uma quantidade ate cerca de 55%, pref erlvelmente de cerca 
de 15% a cerca de 40% e mais pref erlvelmente de cerca 20% 
a cerca de 35% em peso da composicao de goma de mascar. 
Nesta realizagao, a base de goma Ird compreender um elas- 
5 tdmero e lama variedade de ingredlentes tradiclonais assim 
como um solvente de elastomero, ceras, emulsif icantes . 
plastif icantes ou amolecedores . agentes de enchimento as- 
sim como auxillares minerals que podem funclonar como 
agentes de enchimento e texturizagSo , agentes corantes, 
10 antioxidantes , preservatives . agentes aromatizantes e 
afins e suas misturas. Exemplos ilustrativos desses com- 
ponentes de base de goma foram exibidos aclma. 

Uma vez preparada, a base de goma pode ser for- 
mulada com a composiqrao refrescante da presente invengSo 
15 e aditivos convencionais para preparar uma ampla varieda- 
de de composig5es de goma de mascar. 

As compositjoes de goma de mascar geralmente in- 
cluem agentes de enchimento. Esses agentes de enchimento 
(portadores, extensores) podem ser soluveis em agua e in- 
20 cluem agentes de enchimento selecionados do grupo consis- 
tindo de. mas sem limitagSo para, monossacaridios , dissa- 
caridios, polissacarldios, aicoois de a?Ucar e suas mis- 
turas; isomalte (uma mistura racemica de alfa-D- 
glicoplranosil-l . 6-manitol e alf a-D-glicopiranosil-1 , 6- 
25 sorbitol produzida sob o nome comercial de Palatini t por 
suddeutsche Zucker) , maltodextrinas ; hidrolisados de ami- 
do hidrogenados ; hexoses hidrogenadas ; dissacaridios hi- 
drogenados; minerals, assim como carbonato de calcio. 



30 

talco. dioxido de titSnio, fosfato de dicalcio, celuloses 
e afins e suas raisturas. Agentes de enchimento podem ser 
usados em quantidades at6 cerca de 60% e pref erivelmente 
em quantidades de cerca de 25% a cerca de 60% em peso da 
compos igao de qoma de mascar. 

Agentes de enchimento de agucar apropriados in- 
cluem monossacarldios , dissacarldios e polissacaridios 
assim como xilose, ribulose. glicose (dextrose), raanose, 
galactose, frutose (levulose) . sacarose (agCicar) , malto- 
se, agucar invertido, amldo parcialmente hidrollsado e 
sdlidos de xarope de milho e suas misturas. Quando a cora- 
posltjao de goma de mascar 6 uma goma de a<;ucar, misturas 
de sacarose e s61idos de xarope de milho s&o os agentes 
de enchimento de a<;Cicar preferidos. 

Agentes de enchimento de dlcool de agiicar apro- 
priados Incluem sorbitol, xilitol, manitol, galactitol. 
maltitol e suas raisturas. Misturas de sorbitol e manitol 
sao OS agentes de enchimento de dlcool de agucar preferi- 
dos . 

Maltitol e urn dlcool de agUcar doce, nao caldri-. 
CO e solCivel em dgua util como um agente espessante na 
prepara^ao de bebidas ndo caloricas e generos alimentlci- 
os e 6 mais completamente descrito na patente norte- 
americana n° 3.708.396. cuja descri^ao & incorporada aqui 
por referenda. Maltitol e feito pela hidrogenaq:ao de 
maltose que e o dissacaridio reduzido mais com\im e 6 en- 
contrado no amido e outros produtos naturals - 

As composigSes de goma de mascar tambem podem 



incluir \m agente ado^ante de alta intensidade 
(ado<;cintes) . Agentes adogantes de alta intensidade tern 
uma intensidade adogante substancialmente maior do que 
aquela da sacarose. Agentes adogantes de alta intensidade 

' 5 apropriados incluem agentes adogantes naturals soluveis 
em agua assim como dihidrocalconas , monelina, Stevia Re- 
baudiana (esteviosidios) , glicirrizina e suas misturas. 
Agentes adogantes artificials solilvels em agua apropria- 
dos incluem sacarina e seus sals soluveis, isto 6, sals 

10 de sddio e cdlcio de sacarina, ciclamato e seus sals, 
3,4-dihidrp-6-metil-l , 2. 3-oxatiazina-4-ona-2 . 2-di6xido 
(Acesulfamo) e seus sals de sodio, amonio e calcio e es- 
pecialmente o sal de potSssio de 3 , 4-dihidro-6-metil- 
1,2,3- oxatiazina-4-ona-2, 2-di6xido (Acesulfamo-K) . 

15 Agentes adogantes baseados em dipeptldios apro- 

priados incluem agentes adogantes derivados do Scido L- 
aspArtico assim como L-aspartil-L-fenilaalanina metil es- 
ter (Aspartame) , composcos descritos na patente norte- 
americana no 3.492.131, hidreto de L-alf a- asparcil-N- 

20 (2.2,4,4-tetrainettl-3-tietanil) -D-alaninamida (Alitame) , 
metil 6steres de L-aspartil-L-f enilaglicerina e L- 
aspartil-L-2, 5-dihidrofenilaglicina, L-aspartil-2, 5- 

dihidro-L-fenila-alanina e L-aspartil-L- (1-cicloexeno) 
alanina . 

25 Outros agentes adogantes solOveis em agua apro- 

priados incluem aqueles derivados de agentes adocpantes 
soluveis em dgua de ocorrgncia natural assim como deriva- 
dos dorados de sacarose, por exemplo, derivados clorodi- 



oxissacarose asslm como derivados de clorodioxissacarose 
e clorodeoxi-galactosacarose , Exemplos de derivados de 
clorodioxissacarose e clorodioxigalactossacarose incluem, 
mas nao se limitam a 1-cloro- 1 ' -deoxisacarose ; 4-cloro-4- 
5 deoxi-alfa-D-galacto-piranosil-alfa-D-fructofuranosidio, 
ou 4 -cloro-4-deoxigalactossacarose; 4-cloro-4-de6xi-alfa- 
D-galacto-piraTiosil-l-cloro-l-de6xi-beta-D-f ructo- 
furanosidio, ou 4,1' -dicloro-4, 1' - 
dideoxigalactossacarose ; 1 ' . 6 ' -dicloro- 1 ' , 6 ' - 

10 dideoxissacarose ; 4-cloro-4-de6xi-alf a-D-galacto- 

piranosil-1 , 6-dicloro-I, 6-dide6xi-beta-D-f ructo- 
furanosldio, ou 4 . 1 ' , 6 ' -tricl-oro-4 . 1 * , 6 ' -trideoxigalacto- 
sacarose; 4, 6-dlcloro-4, S-didedxi-alfa-D-galacto- 

piranosil-S-cloro-e-deoxi-beta-D-fructo-furanosidio, ou 

15 4 , 6, 6 ' -tricloro-4, 6, 6 ' -trideoxigalacto-sacarose; 6.1',6'- 
tricloro-6, 1' , 6* - trideoxis sac arose ; 4 , 6-dicloro-4 , 6- 

dide6xi-alf a-D-galacto-piranosil-1 , 6 -dicloro- 1 , 6-di- 
deoxl-beca-D-f ructofurcinosidio, ou 4 , 6 , 1 ' , 6 ' - tetracloro- 
4 , 6 , 1 ' , 6 • -tetradeoxigalacto-sacarose ,- e 4,6,l',6'- 

20 tetracloro-4,6. 1' , 6' -tetradeoxi-sacarose. Em uma parte 
preferida. o derivado de clorodioxissacarose 6 4,1'.6'- 
tricloro-4, 1' , 6 ' -trideoxigalacto-sacarose, ou 4-cloro-4- 
de6xi-alfa-D-galactoplranosil-l. 6-dicloro-l, 6-dide6xi- 
beta-D-f ructofurcuiosidio, que esta comercialmente dispo- 

25 nivel sobre o nome comercial de Sucralose de McNeil Spe- 
cialty Products Company, Skillman, New Jersey . 

Outros agentes adogantes de alta intensidade in- 
cluem agentes adogantes basieados era protelnas assim como 



33 

talina ( taumaoccous danielll. Tauniatina I e II) . 

A quantidade do agente adoqante de alta intensi- 
dade empregada na coniposi(;3o de goma de mascar e uma 
quantidade efetiva para adoq:ar a goma de mascar. Em ge- 
5 ral. a quantidade de agente ado^ante de alta intensidade 
norraalmente presente era uma composigao de goma de mascar 
sera de cerca de 0,001% a cerca de 1%, pref erivelmente de 
cerca de 0.01% a cerca de 1% e mais pref erivelmente de 
cerca de 0,05% a cerca de 0,5% em peso da composlqiSo da 

10 goma de mascar. 

A composigao de goma pode incluir quantidades 
efetivas de adltivos convencionais selecionados do grupo 
consistlndo de plastif icantes , amolecedores , emulsifican- 
tes. ceras. materials de enchimento, auxillares minerals, 

15 agentes aromatlzantes (aromas. aromatizaq;6es ) , agentes 
corances (corantes, colora<;5es) , antioxidantes , acidulan- 
tes, agentes de espessamento e afins e suas misturas. Es- 
tes ingredientes estao presentes na composi?ao de goma de 
mascar em uma quantidade para trazer a quantidade total 

20 da composigao de goma de mascar para 100%. Muitos desses 
adicivos podem servir para mais de um proposito. Por 
exemplo, em composlgSes de goma com menos agiicar, um 
agente adogante,* assim como sorbitol ou outro dlcool de 
. agvlcar, tambSm pode fuiicionar como xm. agente espessante. 

25 os plastif Icantes , agentes de amoleclmento, au- 

xiliares minerals, ceras e antioxidantes discutidos aci- 
ma, como sendo apropriados para o uso na base de goma, 
tambem podem ser usados na composi(;ao de goma de mascar. 



Exemplos de outros aditivos convenclonais que podem ser 
usados incluem emul si fic antes , assim como lecitlna e mo- 
noestearato de glicerila. agentes de espessamento. usados 
sozinhos ou em coinbinagao com outros amolecedores . assim 

5 como metil celulose. alginates, carragenina,. goma de xan- 
tana, gelatina, algarroba, tragacanto. e acacia, acidu- 
•lantes assim como acido malice, Scido adipco, Acido cl- 
trico, dcido tartarico. acido fumarico e suas misturas e 
materiais de enchimento, como aqueles discutidos acima 

10 sob a categoria de auxiliares minerais. 

Os agentes aromatizantes que podem ser usados 
incluem aqueles aromas conhecidos pelo confeiteiro espe- 
cialista, tais como aromas naturals e artificials. Estes 
aromatizantes podem ser escolhidos de 61eos de aroma sln- 

15 t6ticos e aromatizantes aromdticos e/ou 61eos, resinas de 
oleo e extratos derivados de plantas. folhas, f lores, 
frutas e assim per diante e suas combinagoes . oleos de 
aroma representatives sem limita^oes incluem oleo de hor- 
teia coraum, 61eo de canela, oleo de gaulteria (metil sa- 

20 licilato) , oleo de hortelS pimenta, oleo de cravo, dleo 
de loureiro, 61eo de anis, oleo de eucalipto. 61eo de ti- 
mo. oleo de folha de cedro, dleo de noz-raoscada, 61eo de 
pimenta-da-jamaica, 61eo de salva, maga, dleo de amSndoas 
amargas e oleo de cdssia. Os aromatizantes ateis tamb6m 

25 sao artificials, naturals e aromas de fruta sint6ticos 
assim como baunilha e 61eos citricos incluindo limao, la- 
ranja, lima, taranja e essencias de fruta incluindo maga, 
pSra, p§ssego, uva, morango, amora silvestre, cereja. 
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ameixa,. abacaxi, damasco e assim por diante. Esses agen- 
tes aromatizantes podem ser usados era forma llquida ou 
sollda e podem ser usados Indlvldualmente ou em mlstura. 
Aromas comumente usados incluem hortela assim como horte- 
5 la pimenta. mentol. baunilha artificial, derivados de ca- 
nela e varies aromas de frutas, se empregados individual- 
mence ou em mistura. 

outros aromatizantes uteis incluem aldeldos e 
es teres assim como cinamil acetato. cinamaldeido, citral 

10 dietilacetal, dihidrocarvil acetato, eugenil forma to. p- 
metilamisol e assim por diante podem ser usados. Geral- 
mente qualquer aromatizante 'ou aditivo alimentar assim 
como aqueles descritos em Chemicals Used in Food Proces- 
sing, pviblicacSo 1274, pdginas 63-258, pela Academia Na- 

15 cional de Ci§ncias, podem ser usados. 

Exemplos adicidnais de aldeidos aromatizantes 
incluem, mas nao se limitam a acetaldeido (maga) , benzal- 
deido (cereja, amendoa) , aldeldo anisico (alca^uz. anis) , 
aldeido cin4mico (canela) . clcral, Isto 6, alfa-clcral 

20 (limao, lima) . neral, isto 6, beta-citral (limSo, lima) , 
decanal (laranja. limSo) , etil vanilina (baunilha, nata) , 
heliotr6pio. isto 6, piperonal (baunilha, nata) . vanilina 
(baunilha, nata) , alfa-amil cinamaldeido (aromas frugais 
apimentados) . butiraldeido (mantelga, queijo) , valeralde- 

25 , Ido (manteiga, queijo) , citronelal (modif icadores , muitos 
tipos) , decanal (frutas citricas) , aldeido C-8 (frutas 
cltricas) , aldeido C-9 (frutas citricas), aldeido C-12 
(frutas citricas). 2-etil butiraldeido (frutas com bago) , 



hexenal. isto e, trans-2 (frutas com bago) , tolil aldeldo 
(cereja, amSndoa) . veratraldeido (baunilha) , 2 . 6-dimetll- 
5-heptenal, isto 6. melonal (meiaol . 2 , 6-dimetiloctanal 
(fruta verde) e 2-dodecenal (citrico. tangerina) . cereja. 
uva, btscoito de morango. suas misturas e afins. 

O agents aromatizante pode ser empregado na for- 
ma liquida e/ou na forma seca. Quando empregado na Ultima 
forma, meios de secagem apropriados assim como secagem 
por pulverizagao do 61eo podem ser usados. Alternativa- 
mente, o agente aromatizante pode ser absorvido em mate- 
rials solOveis em dgua. assim como celulose. amido. agu- 
car. maltodextrina, goma arSbica e assim por dlante ou 
pode ser encapsulado. As t6cnicas atuais para preparar 
tais formas secas sSo bem conhecidas e nSo constituem uma 
parte desta inyen<?ao. 

OS agentes aromatizantes da presente inven<;ao 
podem ser usados em muitas formas flsicas distintas bem 
conhecidas na t^cnica para fornecer uma ruptura Inicial 
de aroma e/ou uma sensa^So de aroma prolongada. Nao se 
limitando a isso. tais formas fisicas incluem formas 11- 
vres. assim como secas por pulverizagao. p6 e formas de 
perola e formas encapsuladas e suas misturas. 

Sistemas de liberacpSo encapsulados para agentes 
aromatizantes ou agentes adogantes compreendem uma matriz 
i hidrofilica de gordura ou cera circundando um miolo de 
agente adogante ou agente aromatizante. As gorduras podem 
ser selecionadas de qualquer con junto de materials con- 
vencionais assim como acidos graxos. gliceridios ou 6ste- 



res de poliglicerol , esteres de sorbitol e suas misturas. 
Exemplos de Acidos graxos incluem dleos vegetais hidroge- 
nados ou parcialmente hidrogenados asslm como 61eo de 
palmeira, 61eo de semente de palmeira, 61eo de amendolm, 
5 61eo de semente de colza. 61eo de farelo de arroz, dleo 
de soja, dleo de algodao, oleo de girassol, oleo de aqa- 
froa e suas misturas. Gliceridios que sac uteis incluem 
monogliceridios , diglicerldios e trigliceridios . 

Ceras Oteis podem ser eecolhidas do grupo con- 

10 sistindo de ceras naturals e sinteticas e suas misturas. 
Exemplos nSo limitantes incluem cera de parafina, cera de 
petr61eo, cera de carbono, cera microcristalina, cera de 
abelhas, cera de carnaiiba, cera de candelila. cera de la- 
nolina. cera de bago de loureiro, cera de cana-de-a(;ticar , 

15 cera de espermaceti. cera de farielo de arroz e suas mis- 
turas . 

As gorduras e ceras podem ser usadas individual - 
mente ou em combina<;ao em quantidades varlando de cerca 
de 10 a cerca de 70% e pref erivelmente em quanciaadies de 
20 cerca de 40 a cerca de 58% em peso do sistema encapsula- 
do. Quando usadas em combinacao, a gordura e a cera estao 
presentes pref erivelmente em uma razSo de cerca de 70:10 
ou 85:15. respectivamente. 

Sistemas de liberagSo tlpicos de agente aromati- 
25 zante ou agente adogaiite encapsulados sao descritos nas 
patentes norte-americanas 4.597.970 e 4.722,845, cu- 

jas descrig5es sao aqui incorporadas por referenda. 

A quantidade de agente aromatizante empregada 



aqul e normalmente uma questao fle prefer€ncla sujeita a 
tais fatores como o tipo da coniposi<;ao de goma de mascar 
final, o aroma individual, a base de goma einpregada e a 
forga do aroma desejado. Logo, a quantidade de aromati- 
5 zante pode ser variada de modo a obter-se o resultado de- 
^ sejado no produto final e tais varia^Ses estao dentro da 
capacidade daqueles versados na tecnica sem a necessidade 
de ralizar experimentagoes excessivas. Em composigoes de 
goma, o agente aromati zante est^i geralmente presence em 

10 quantidades de cerca de 0,02% a cerca de 5% e preferlvel- 
mente de cerca de 0,1% a cerca de 2% e mais preferivel- 
mente de cerca de 0,8% a cerca de 1,8% em peso da compo- 
si<;ao de goma de mascar. 

Os agentes corantes ateis na presence inveri^ao 

15 sao usados em quantidades efetivas para produzlr a cor 
desejada. Estes agentes corantes incluem pigmentos que 
podem ser incorporados em quantidades ate cerca de 6% em 
peso da compositjSo de goma. Ura pigmento preferido, di6xi- 
do de titanic, pode ser incorporado em quantidades at6 

20 cerca de 2% e pref erlvelmente menos do que cerca de 1% em 
peso da composi^ao de goma. Os corantes tambem podem in- 
cluir cores naturals de alimentos e tinturas apropriadas 
para aplica?Qes era alimento, rem^dio e cosm6tico. Estes 
corantes sao conhecidos como tinturas e laques A. R. & 

25 c. . Os materials aceitaveis para os usds precedentes sao 
pref erlvelmente soluveis em agua. Exemplos ilustrativos 
nao liraitantes incluem a tintura indigoide conhecida come 
Azul n* 2 A. R. & C, que 6 o sal dlss6dico do acido 5,5- 



indigotlndissulfSnico. Similarmente , a tintura conhecida 
como Verde n° 1 A. R. & C. compreende uma tintura de tri- 
fenilametano e e o sal monossddlco de 4- [4- (N-etil-p- 
sulfonobenzilamino) difenilametileno] - (1- (N-etil-N-p-sul- 
5 fonobenzil) -delta-2 , 5-cicloexadienoiminaJ . Uma completa 
declamaqrao de todos os corantes A. R. & C. e suas estru- 
turas qulmicas correspondentes pode ser encontrada na En- 
ciclopedia de Tecnologia Qulmlca KirK-othmer, terceira 
edigao, no volume 5 nas paginas 857-884, cujo texto 6 

10 aqui incorporado por refer§ncia. 

Oleos e gorduras apropriados que s3o passlvels 
de utilizagao nas composiq:Qes de goma incluem gorduras 
vegetais parcialmente hidrogenadas ou animals, como dleo 
de coco, 61eo de semente de palraeira, sebo de boi, banha 

15 e afins. Esses ingredientes quando usados estao geralmen- 
te presentes em quantidades at€ cerca de 7% e preferivel- 
mente at6 cerca de 3,5% era peso da coraposlgao de goma. 

De acordo com esta Invengao, quantidades efetl- 
vas da composl^aio refrescante da presente lnvenq:ao podem 

20 ser mi.sturadas na composigEo de goma de mascar. Como exi- 
bido acima, as composigSes refrescantes da presente in- 
vent; So comprendem mentol e uma p-mentano carboxamida N- 
substitulda. A quantidade exata de composi«;ao refrescante 
empregada e normalmente uma questSo de preferSncla sujei- 

25 ta a tais fatores como o tipo particular de coraposigao de 
goma sendo preparado, o tipo de agente espessante empre- 
gado. o tipo de aroma empregado e a intensidade d.i per- 
cepgSo de frescor de aroma desejada. Logo, a quantidade 
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cle composi^ao refrescante pode ser variada de raodo a ob- 
ter-se o resultado. desejado no produto final e tais vari- 
agdes escSLo dentro das capacldades daqueles versados na 
tecnica sem a necessidade de realizar-se experimentaqrSes 
5 excessivas. Em geral, a queuitidade de composi<;ao refres- 
cante normalmente presente em uma composlgao de goma de 
mascar sera de cerca de 0.07% a cerca de 2%, preferivel- 
mence de cerca de 1% a cerca de 2% e mais pref erivelmence 
de cerca de 1,25% a cerca de 2% em peso da composi<;ao de 

10 goma de mascar. 

A presente invengSo tambem inclui urn metodo para 
preparar as composlgdes de goma de mascar aperf eigoadas , 
Incluindo ambas as Cormula^Oes de goma de mascar e chi- 
clete. As composi<;5es de goma de mascar podem ser prepa- 

15 radas usando-se t^cnlcas padrao e equipamento conhecido 
por aqueles versados na tecnica. Os aparelhos uteis de 
acordo com a presente inven<;3o compreendem aparelhos mis- 
turadores e de aquecimentobem conhecidos nas t^cnicas de 
produzir gomas de mascar, e portanto a sele<;ao dos apare- 

20 Ihos especlflcos sera aparente para os confeiteiros . 

Em tal mStodo, uma composigSlo de goma de mascar 
6 feita misturando-se a base de goma com a composi^ao re- 
frescante e OS outros ingredientes da composi(;Eo de goma 
de mascar final desejada. Outros ingredientes serSo ge- 

25 raiment* incorporados na composigSo como ditado pela na- 
tureza da composigSo desejada como . bem conhecida por 
aqueles tendo experi§ncla bdsica na tecnica. As compos! - 
95es de goma de mascar resultaiites sclo prontcuaente prepa- 



radas usando-se m^todos geralmente conhecidos na tecnolo- 
gia de alimentos e nas tecnicas de goma de mascar. 

Por exemplo, a base de goma 6 aquecida a uma 
temperatura suf icientemente alta para amolecer a base sem 
afetar adversamente a composigao f Isica e quimica da 
base. As temperaturas dcimas utilizadas podem variar de- 
pendendo da composiqrSo da base de goma usada, mas tais 
temperaturas sao prontamente determinadas por aqueles 
versados na t^cnica sem realizar experlmenta<;Ses excessi- 
vas . 

A base de goma e convene ionalmente fundida a 
temperaturas que variam de cerca de 60°C a cerca de 120«»C 
por urn periodo de tempo suficiente para produzlr a base 
fundida. Por exemplo. a base de goma pode ser aquecida 
sobre estas condigSes por urn perlodo de cerca de trinta 
minutos apenas antes de ser misturada gradativamente com 
OS ingredientes remanescentes da composigrao de goma assim 
como a composigao refrescante da inven^ao, plastiflcante, 
o amolecedor. o agente espessante e/ou materials de en- 
chimento, agentes corantes e agentes aromatlzantes para 
plastificar a mistura bem como para modular a dureza, 
viscoelasticldade e a forma da base. A mistura 6 continu- 
ada ate uma mistura uniforme da composigao de goma ser 
obtida. Depois disso. a mistura de composigao de goma 
pode ser formada em formates de goma de mascar desejd- 
veis . 

Era uma parte preferida. a presente invengao 6 
direcionada a metodos para preparer composiqrOes de goma 



de mascar tendo percep<;&o de frescor de aroma de longa 
dura(;§o sem amargor que compreende as etapas de : 

(!) fornecendo os seguintes Ingredientes : 

(a) uma base de goma; 
5 (b) \m agente espessante; e 

(c) uma composigao refrescanCe; 
em que a composlgao refrescante compreende mentol e uma 
p-mencano carboxamida N-substituida, em que a carboxamlda 
pode ser representada pcla formula: 

10 

\/"\/ " 
\ / 

- r 

CONR2R2 

em <iue Ri e R2 podem ser independentemente selecionados 
15 do grupo consistindo de hidrogSnio e um grupo alquila 
contendo de 1 a 25 dtomos de carbono. com a condltjao de 
que quando Ri for hldrogenio, R2 poderS ser um grupo ari- 
la contendo de 6 a 10 atomos de carbono e, Ri e R2 quando 
tornados juntos, podem ser um grupo clclico ou heteroci- 
20 cllco contendo ace 25 Atomos de carbono; e em que a p- 
mentano carboxamida N-substitui.da estS presente na compo- 
sl(;ao refrescante em uma quantldade de cerca de 0,001% a 
cerca de 6%, mentol esCa presente na composi^So refres- 
cemte em uma quantldade de cerca de 94% a cerca de 
25 99.999%. 

(2) fundlndo a base de goma; 

{3) misturando o agente espessante e a composi- 
CSo refrescante com a base de goma fundlda; e 



(4) formando a mistura da etapa(C) . era formatos 
desejaveis. 

A composiqrao refrescante 6 preparada de acordo 
com o metodo da presente invengSo. 
5 Outro aspecto Importante da presente invengao 

inclui uma composi<;ao de confeito de balas incorporando a 
composigao refrescante da invengao e um m6todo para pre- 
parar as composigSes de confeito. A preparagao de formu- 
lagoes de confeito 6 historicamente bem conhecida e mudou 

10 pouco ao longo dos anos . Xtens de confeito de balas f oram 
classlf Icados como confeitos "duros" ou confeitos 
"moles"- As composi^Ses refrescantes da presente invengSo 
podem ser incorporadas nos confeitos misturando-se a com- 
posigao da invengao nas confeitos duros e moles convenci- 

15 onals . 

confeito de balas duro pode ser processado e 
formulado por meios convencionais . Em geral, um confeito 
duro apresenta uma base compos ta de uma mistura de agucar 
e outros agentes espessantes de carboidrato mantidos em 

20 uma condigao amorfa ou vitrea. Esta forma e considerada 
um xarope s61ido de aq;iicares apresentando geralmente cer- 
ca de 0,5% a cerca de 1,5% de umidade. Tais materials 
normalmente contem at6 cerca de 92% de agiicar, at6 cerca 
de 55% de xarope de milho e cerca de 0.1% a cerca de 5% 

25 de dgua era peso da coraposigao final. O componente xarope 
e geralmente preparado de sacarose e xaropes de milho, 
mas pode incluir outros materials. Ingredientes adicio- 
nais as Sim como aromatizantes , agentes adogantes, acidu- 



lantes, corances e assiin por dlante tainb6m podem ser adi- 
cionados • 

Tal confeito pode ser preparado rotlneiramente 
por mdtodos convencionais asslm como aqueles envolvendo 
5 fogoes ci g&s. fogSes h vacuo e fogSes de superficie ras- 
pada tamlDein conhecldos como fogdes atmosf6ricos de alta 
velocidade . 

Fogoes & gds envolvem o mecodo cradlcional de 
fazer a. base do confeito. Nesse m6todo. a quantidade do 

10 agente espessante de carboidrato desejada 6 dissolvida em 
agua aquecendo o agente em uma chaleira ate cjue o agente 
espessante dlssolva. Um agente espessante adiclonal pode 
entSo ser adlclonado e cozinhado continuamente at6 que 
uma temperatura final de 145°C a 156°C seja alcangada. O 

15 lote 6 entao resfriado e trabalhado como uma massa tipo 
pl^stico para incorporar aditivos assim como agente aro- 
matizante, corantes e aflns. 

Um fogao atmosferico de alta velocidade usa uma 
superficie de croc a de aquecimento que envolve a pulveri- 

20 zagao de um filme de confeito em uma superficie de troca 
de aquecimento. o confeito e aquecido a 165°C a nQ°C em 
poucos minutos. O confeito e entao rapidamente resfriado 
para lOCC a 120«'C e trabalhado como umia massa tipo plds- 
tico capacitando a incorporagao dos aditivos, assim como 

25 agente aromatizante , corantes e afins. 

Em fogOes a v^icuo, o agente espessante de car- 
boidrato 6 fervido a 125°C a 132<»C, o v^cuo 6 aplicado e 
agua adicional e fervida sem aquecimento extra. Quando o 
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cozimento esc^ completo, a laassa & um seini-s611do e tem 
uiiia consistencia tipo plAstico. Neste ponto, agente aro- 
matizante, corantes e outros aditivos sSo misturados na 
massa por opera(;5es de mlstura mecSnlca rotlnelras . 
5 A mlstura 6tima requerida para misturar unlfor- 

memente o agente aromatizante , corantes e outros aditivos 
durante produgao convencional de confeito dure e determi- 
nada pelo tempo necessario para obter uma distribuigao 
uniforme dos materials. Normalmente . tempos de mlstura de 
10 4 a 10 minutos tern sido encontrados como sendo aceltd- 
vels . 

Uma vez que a massa da bala £ol devldamente tem- 
perada, essa pode ser cortada em porgoes trabalhdveis ou 
moldada nos formates desejados. Uma varledade de tScnlcas 

15 de £ormaq:ao pode ser utlllzada dependendo do formato e 
tamanho do produto final desejado. Uma discussSo geral da 
composi^ao e da preparaqiao de confeitos duros pode ser 
encontrada em H. A. Lleberman, Pharmaceutical Dosage 
Forms: Tablets, Volume 1 (1980), Marcel Deckker, Inc., 

20 New York, N. Y. nas pdglnas 339 a 469. cuja descri<;ao 6 
aqui incorporada por refer§ncia. 

O aparelho ilcll de acordo com a presente inven- 
g^o compreendem aparelhos de cozimento e misturadores bem 
conhecidos nas t^cnicas de produ^ao de confeito, e por- 

25 tanto a selegSo dos aparelhos especlficos serci aparente 
para o confeitelro. 

Em contraste, confeitos de tablete comprimldos 
contem materials particulares e sao formados em estrutu- 
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ras sob pressSo. Esses confeitos geralmence contSm a^iica- 
res em quanclciades de aC6 cerca de 95% em peso da compo- 
slqclo e excipientes de tablete tipicos como ligantes e 
lubrificantes, . bem como agente aromatizante, corantes e 
5 assliR por diante. 

Similar a confeitos de balas duros, confeitos de 
balas moles podem ser uttlizados nesta invengao. A prepa- 
racjao de confeitos moles, assim como nogado, envoi ve m6- 
todos convene ionais como a combinagSo de dbis componentes 

10 primdrios, sendo eles (1) urn xarope de alta ebull(;ao como 
um xarope de milho ou semelhante. e (2) um frap§ de tex- 
tura relativamente leve, geralmente preparado de albumina 
de ovo, gelatlna, protelnas vegetais, assim como compos - 
tos derivados de soja, compos tos derivados de leite li- 

15 vres de agilcar como protelnas do leite, e suas misturas. 
O frape 6 geralmente relativamente leve e pode, por exem- 
plo, variar em densidade de cerca de 0,5 a cerca de 0.7 
gramas/cm"'. 

o xarope de alta ebuli^ao, ou "bob syrup" do 
20 confeito mole 6 relativamente viscoso e apresenta uma 
densidade maior do que a do componente frape, e freqflen- 
temente cont6m lama quantldade substancial de agente es- 
pessante de carboidrato. convenclonalmente , a composi<;ao 
nogada final 4 preparada pela adi^So do "bob syrup" ao 
25 frape sob agita^ao, para formar a mistura nogada bdsica. 
Ingredlentes adicionais assim com aromatizantes , agente 
espessante de carboidrato adicional, corantes, preserva- 
tivos, medicamentos , suas misturas e semelhantes podem 



ser adicionados depois dlsso tamb^m sob agita<;Mo.' UMa 
discussao geral da composigSo e da prepara^ao de confei- 
tos nogados pode ser encontrada em B. W. Mini fie. Choco- 
late, Cocoa and Confectionery: Science and Technology, 2^ 
5 edigao. AVI Publishing Co., Inc., Westport, Conn. (1980). 
nas pAginas 424-425, cuj a descrlqrao ^ Incorporada aqul 
por referSncia. 

O procedimento para preparar o confeito mole en- 
volve procedimentos conhecidos. Em geral, o componente 

10 frape e preparado primeiro e depois disso o componente 
xarope 6 lentamente adicionado sob agitagSo a uma tempe- 
ratura de no minimo 65 °C e preferivelmente de no mlnimo 
cerca de lOCC. A mistura dos componentes continua a ser 
misturada para formar uma mistura uniforme, depois que a 

15 mistura 6 resfriada a uma temperature abaixo de 80°C, na 
qual o aroma pode ser adicionado. A mistura 6 posterior- 
mente misturada por urn perlodo adiclonal at6 estar pronta 
para ser removida em forraatos de confeito apropriados. 

De acordo com esta invengao, quantldades efeti- 

20 vas das composigSes refrescantes da presente invengSo po- 
dem ser mlsturadas nos confeitos duros e moles. Como exi- 
bido aclma, as composigeses refrescantes da presente in- 
vengSo compreendem mentol e uma p-mentano carboxamida N- 
substitulda. A quantidade exata da composigSo refrescante 

25 empregada e normalmente uma questSo de preferSncia sujei- 
ca a fatores tals como o tipo particular do confeito sen- 
do preparado.^ o tipo do agente espessante ou portador em- 
pregados, o tipo de aroma empregado e a intensidade da 
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percepcao do frescor do aroma desejado. Logo,' a" quantida- 
de da composiq:a.o refrescante pode ser variada de modo a 
obter o resultado desejado no produto final e caisvar la- 
pses estao dentro das capacidades daqueles versados na 
5 t6cnlca sem a necessidade de realizar experimenta<;5es ex- 
cessivas . Em geral, a quantidade de composigao refrescan- 
te normalmente presents em um confeito de bala duro ou 
mole serA de cerca de 0,01% a cerca de 2%. pref erivelmen- 
te de cerca de 0,1% a cerca de 2% e mais pref e rive Imente 

10 de cerca de 0,2 5% a cerca de 2% em peso do confeito. 

A presente invengao amplia-se a m^todos para fa- 
zer OS confeitos de balas aprimorados. As composigoes re- 
frescantes podem ser Incorporadas por outro lado a compo- 
sigSes de confeito duro ou mole usando-se tecnicas padrao 

15 e equipamento conhecido por aqueles versados na t6cnica. 
O aparelho \itil de acordo com a presente invengSo compre- 
ende aparelhos de mistura e aquecimento bem conhecidos 
nas tdcnicas de produgao de confeito, e portanto a sele- 
gao dos aparelhos especlficos serS aparente para o con- 

20 feiteiro. 

Em tal metodo, a composigao e feita misturando- 
se a composigao refrescante da invengao na composigao de 
confeito juntamente com os outros ingredientes da compo- 
sigao desejada final. Outros ingredientes serao geralmen- 
25 te incorporados na composigao como ditado pela natureza 
da composigao desejada bem como bem conhecido por aqueles 
que possuem experiencia bdsica na tecnica. As composi?6es 
de confeito resultantes sSo prontamente preparadas usan- 



do-se in6todos geralmente conhecidos na tecnologia de all'-" 
mentos e t6cnicas f armaceuticas . Depois disso, a mlstura 
de confeito pode ser moldada nos formatos de confelco de- 
sejados . 

5 As composlgQes refrescantes podem ser formuladas 

com ingredientes convencionais que oferecem uma variedade 
de texturas para aplicagOes parclculares apropriadas. 
Tais ingredientes podem estar na forma de confettos de 
balas duros ou moles, tabletes, bala de leite, nogado, 

10 doce de mascar, goma de mascar e assim per diante, tanto 
com a?Qcar. como livre de a«;ucar. Os ingredientes aceitd- 
veis podem ser selecionados a partir de uma ampla faixa 
de materiais. Nao sendo limitados a isso. tais materiais 
incluem diluentes, ligantes e adesivos, lubrif icantes , 

15 deslntegrantes, agentes espessantes. umectantes e tampSes 
e adsorventes . A preparagao dos tais conf eitos de balas e 
produtos de goma de mascar 6 bem conhecida. 

Ao longo desse pedido, v6rias publicagSes foram 
referenciadas . As descri<;5es nestas publicagSes sac aqui 

20 incorporadas per referSncia de mode a descrever mais com- 
pletamente o estado da tecnica. 

A presence invenqrao 6 adicionalmente ilustrada 
pelos exemplos a seguir que nSo t§m a intengao de limitar 
o ambito efetivo das reivlndicagoes . Todas as partes e 

25 porcentagens nos exemplos e ao longo da especif icagao e 
das relvlndicagees sao em peso da compos4.<;ao final, salvo 
se especif icadas de outro modo. 



pXPMPLQg X-X9 

Estes exemplos demonstram uma compara^ao de com- 
posi<;5es refrescantes preparadas de acordo com a presente 
invengao versus composi^Ses refrescantes convene lonai s . 

As composigSes dos exemplos 1-8 apresentavam as 
formulas exibidas na Tabela 1 abaixo. As formulas foram 
calculadas para Inclulrem 50% de contribuigao de mentol 
do oleo de horteia pimenta. 



TABELA 1 
Composlcao Refrescante 



Exemplo 


Razao* 


1 minuto 

de 
Frescor 


5 minutos 
de 
Frescor 


Araargor 


Pref eren- 
cia 
Geral 


1 


100 : 0 


50 


20 


10 


60 


2 


98, 9 : 1 , 1 


90 


40 


40 


60 


3 


97.8:2,2 


90 


40 


60 


70 


4 


97,0:3,0 


80 


50 


50 


75 


5 


96,6:3.4 


60 


60 


20 


70 


6 


95.8:4.2 


70 


60 


20 


70 


7 


95,2:4,8 


60 


60 


30 


50 


8 


94.5:5.5 


65 


80 


40 


25 



Razao* = Mentol :N-e til -p-mentano 3-carboxamlda 



As composlgoes refrescantes dos exemplos 1-8 fo- 
ram Incorporadas em um agente espessante de confaito para 
former composigoes de acordo com t^cnlcas de produgSc 
convencionais . Especificamente. as composigaes refrescan- 
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tes foram incorporadas em urn xarope de milho/mistura de' 
agiicar convencional que foi entSo adicionado a uma base 
de goma de mascar sem SBR convencional. Um palnel de sa- 
bor especializado avaliou a percepgao de frescor de aroma 
5 relativa (frescor) das composl^oes de goma em 1 e 5 minu- 
tes, o amargor e a preferencia geral de modo randomico e 
as descobertas foram agrupadas e ratiadas (em uma escala 
de 0-100; 0 nao sendo frescor de aroma; e 100 sendo muito 
frescor de aroma) . Os resultados do painel de sabor sao 

10 exibidos na Tabela 1. 

No exemplo 1 (controle) , o mentol esta presente 
na composicjao em um nivel total de 1,3% em peso. Nos 
exemplos remanescentes , mentol estava presente em quanti- 
dades proporcionais de acordo com as raz5es exlbidas na 

15 Tabela 1. A Tabela 1 roostra que as composigoes refrescan- 
tes dos exemplos 3-6 possuem percepgao de frescor de aro- 
ma aperf eigoada. Quando o mentol esta presente na compo- 
sigao em um alto nivel, assim como 1,3% em peso, o efeito 
sinergista do mentol e p-mentano carboxamida N- 

20 substituida 6 completamente diferente de quando o mentol 
estei presente em nlveis balxos. Quando o mentol estS pre- 
sente na composigto em um nivel de 1,3%, foi encontrado 
frescor de aroma mais longo e preferSncia geral mals alta 
quando N-e til -p-mentano 3-carboxamlda esta presente na 

25 coraposigao refrescante em uma quantidade de cerca de 
0,001% a cerca de 6%, mais preferivelmente de cerca de 
0,01% a creca de 6% e o mais preferivelmente ainda de 
cerca de 1% a cerca de 4%. Quando a quantidade de N-etil- 
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p-mentano 3-carboxainida excede 6%, bs Ea:o3otos^<fe't.ticJjif 
to se tornam muito indesejdveis na preferSncia geral. 

As coniposl?5es refrescantes descrievedas nas Ta- 
belas 1 e 2 da' patente norte-americana n" 5.009.893 
(Cherukuri et al) apresenteun as formulas exibidas como 
Exemplos 9-19 na Tcibela 2 abaixo. Estas formulas sao re- 
visadas para incluir a contribui^ao de mentol de 5 0% do 
dleo de hortela pimenta. Essas composigoes refrescantes 
tamb^m foram incorporadas por Cherukuri et al. nas formu- 
lagSes de goma de mascar. 



TABELA 2 

Composicoes Refrescantes 



Exemplo 


RazSo 


Mentol 
Total 


Frescor 
Inicial 


Frescor 
de Longa 
Duragto 


Araargor 


9 


100 : 0 


0, 6718% 


Alto 


Caiu depois de 
2 minutos 


Sim 


10 


96:4 


0, 6515% 


Alto 


Caiu depois de 
2 minutos 


Sim 


11 


92:8 


0. 625% 


Alto 


Durou de 15-30 
minutos 


NSo 


12 


88: 12 


0, 5984% 


Alto 


Durou de 15-30 
minutos 


Nao 


13 


84: 16 


0, 5719% 


Ausente 


Desenvol vldo 
depois de 
6 minutos 




14 


100:0 


0, 5719% 


Ausente 
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Exemplo 


Razao 


Mentol 
Total 


Inicial 


de Longa 


Amargor 


15 


100: 0 


0, 6719% 


Algum 




Depois de 


16 


100 : 0 


0 , 7719% 


Algum 




Depois de 


17 


58:15 


0 , 5719% 


Ausente 


Pequeno depois 
de 6 lalnutos 


Nao 


18 


73:26 


0,5719% 


Ausente 


Pequeno depois 
de 6 minutos 


Nao 


19 


53:47 


0 , 5719% 


Ausente 


Pequeno depois 
de 6 minutos 


Nao 



Razao* = Mentol :N-etil-p-inentano 3 -carboxamida 



o novo c^lculo mostra que a faixa exlbida na pa- 
tente norte-americana n° 5.009,893 (Cherukuri et al.). 
5 onde o nivel otimo para o composto refrescante n-etil-p- 
mentanb 3 -carboxamida e 8% a 12% (veja Exemplos 11 e 12) 
estA fora da faixa 6tima para composto refrescante de N- 
etil-p-mentano 3 -carboxamida da presente InvenqrSo que va- 
ria de 0,001 a 6%. 
10 EXEMPLOS 20-35 

Estes exemplos demonstram \ma comparagao das 
composi^oes refrescantes contendo alcool de agucar prepa- 
radas de acordo com a presente invengao em composigOes de 
confelto versus coraposigSes refrescantes convencionais . 
1^5 As composigoes refrescantes dos exemplos 20-35 
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foram incorporadas em uma agents e-spessai>-t.^]j 'cj3n?eij£o":' 
de acordo com t^cnicas de produqiao de confeito convencio- 
nals preparadas como nos Exemplos 1-8 da Tabela 1 e apre- 
sentando as formulas exibidas na Tabela 3. 



TABELA 3 

Composlcao Refrescante 



Exemplo 


RazSo * 


1 minuto 

de 
Frescor 


5 rainutos 
de 
Frescor 


Amargor 


Pref eren- 
cia 
Geral 


20 


0,8:16:0,096 


50 


90 


25 


75 


21 


0,8:4:0,096 


40 


75 


40 


65 


22 


0.8: IS : 0 , 024 


40 


70 


15 


70 


23 


0,8:4:0,024 


45 


70 


15 


65 


24 


0, 2:15:0,096 


35 


70 


10 


65 


25 


0,2:4:0,096 


30 


50 


10 


50 


26 


0 , 2 : 16:0 , 024 




45 


10 


55 


27 


0,2:4:0,024 


35 


40 


10 


55 


28 


0,5:10:0,06 


40 


70 


10 


65 


29 


1 , 0 : 10 : 0 , 06 


40 


80 


30 


70 


30 


0,0:10:0,12 


20 


60 


10 


60 


31 


0,5:10:0,12 


45 


80 


30 


70 


32 


0,5:10:0,00 


20 


40 


05 


40 


33 


0,5:20:0,06 


40 


75 


10 


65 


34 


0,5:0:0, 05 


40 


70 


35 


55 


35 


1,0:0:0.00 


30 


30 


10 


50 


Razao* = Mentol:Xilj 


.tol:N-eti 


L-p-mentano 3-carboxamida. ) 



Urn painel de sabor especializado avallou a per- 
cepgao de frescor de aroma relacivo (frescor) das compo- 
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slides nos lainutos 1 e 5, o amargor e a preferencia g-sral 
de raodo. rahdomico e as descobertas forain agrupadas e ra- 
teadas (em uma escala de 0-100, 0 sendo aroma nSo fresco; 
e 100 sendo aroma muito fresco) . Os resul^ados do palnel 
de sabor s&o exlbldos na Tabela 3. 

O exempio 3 5 (controle) contem somente mentol 
presente na composigao em um nivel de 1.0% em peso. O 
exempio 34 (controle) cont6m xilltol . o exempio 32 
(controle) nao contem N-etil-p-mentano 3-carboxamlda, e o 
exempio 30 (controle) nao cont6m mentol. Nos exemplos re- 
manescentes, mentol e N-etil-p-mentano 3-carboxamida es- 
tavam presentes na composlqiSo em quantldades proporcio- 
nais de acordo com as razSes exibidas na Tabela 3. Os 
exemplos comparativos 20 e 21, 22 e 23, 24 e 25 mostram 
que quando a quantidade de xllitol na composigao refres- 
cante § aumentada de 4% para 16%, a preferencia geral 
para a coraposigao de frescor de aroma aumenta. Os exem- 
plos 33 e 34 mostram que quando a quantidade de xilitol 
na composigao refrescante 6 aumentada de 0% a 20%, a pre- 
ferencia geral para a composi(;ao de frescor de aroma au- 
menta . 

A inven^ao sendo assim descrita, faz-se 6bvio 
que a mesma pode variar de muitas maneiras. Tais varia- 
?des nao sSo para ser consideradas corao um afastamento do 
espirito e fimbito da Inven^ao e todas estas modificafoes 
devem ser incluldas dentro do Smbito das relvindica<;5es a 
seguir . 



REIVXNDXCA95ES 

1. ComposigSio de goma de mascar apresentando 
percep<?ao de frescor de aroma de longa dura<?§[o sem araar- 
gor coR^reendendo ; 
5 (a) uma base de goma; 

(b) um agente espessante; e 

(c) lima composicao refrescante; 

em que a composi^ao refrescante compreende mentol e uma 
p-mentano carboxamida N-substituIda, em que a carboxamida 
10 pode ser representada pela formula: 

{CH3)2CM _ CH3 
\ / 

r 

COHR2R2 



em que e R, podem ser independentemente selecionados do 
grupo consistindo de hidrogSnio e um grupo alquila con- 
tendo de 1 a 25 ^tomos de carbono, com a condi(;ao de que 
quando for hidrogSnio, R, poder^ ser um grupo arila 
15 contendo de 6 a 10 dtomos de carbono e, e R, quando to- 
rnados juntos, podem ser um grupo ciclico ou heterociclico 
contendo at4 25 cLtomos de carbono; 



a referida composigao sendo caracterizada pelo fato de 
que a p-mentano carboxamida N-substituida esta presence, 
na composiQao refrescante. era uraa quantidade de cerca de 
0,001% a cerca de 6%, e o mentol esta presente, na compo- 
sigSo refrescante, em xima quantidade de cerca de 94% a 
cerca de 99,999%. sendo que o mentol estd presente em uma 
quantidade de cerca de 0,7% a cerca de 2% em peso da com- 
pos i<?ao de goma de mas car. 

2 . Composi<?ao de goma de mascar de acordo com a 
reivindica<?ao 1, caracterizada pelo fato de que a p- 
mentano carboxamida N-substituxda ^ N-etil-p-mentano 3- 
carboxsunida . 

3 . Composifjao de goma de mascar de acordo com a 
reivindica<?ao 1, caracterizada pelo fato de que a compo- 
sicao refrescante est& presente na composigSo de "goma de 
mascar em uma quantidade de cerca de 0,7% a cerca de 2% 
em peso da composicSo de goma de mascar. 

4. Composi<;ao de goma de mascar de acordo com a 
reivindicagao 1, caracterizada pelo fato de que a p- 
mentano carboxamida N-substituida estd presente em uma 
quantidade de cerca de 0,01% a cerca de 6% em peso da 
composi(;ao refrescante. 

5 . Composigao de goma de mascar de acordo com a 
reivindicagao 4, caracterizada pelo fato de que a p- 
mentano carboxsunida N-substitu£da estd presente em xuna 
quantidade de cerca de 1% a cerca de 4% em peso da compo- 
sigao refrescante. 

6. Composi(;ao de goma de mascar de acordo com a 



reivindicagao 1, caracterizada pelo fato de que o mencol 
estd presente em vuna C[UcLntidade de cerca de 94 a 99,99% 
em peso da composigao refrescante. 

7 . Goma de mascar de acordo com a reivindicagao 
6, caracterizada pelo fato de que o mentol est^ presente 
em uma guemtidade de 96 a 99% em peso da coraposigao re- 
frescante. 

8 . Composicao de goma de mascar de acordo com a 
reivindicagao 1, caracterizada pelo fato de que o mentol 
estct presente en-, uma quantidade de cerca de 1% a cerca de 
2% em peso da con^osicao de goma de mascar. 

9. Composigao de goma de mascar de acordo com a 
reivindicagao 8, caracterizada pelo fato de que o mentol 
estd presente em uma quantidade de cerca de 1,25% a cerca 
de 2% em peso da composicao de goma de mascar. 

10. Composigao de goma de mascar de acordo com a 
reivindicagao 3, caracterizada pelo fato de que a compo- 
sigao refrescante esta presente em uma quantidade de cer- 
ca de 1% a cerca de 2% em peso da compos igao de goma de 
mascar . 

11. Composiqao de goma de mascar de acordo com a 
reivindicacao 10, caracterizada pelo fato de que a compo- 
sigSo refrescante estd presente em uma quantidade de cer- 
ca de 1,25% a cerca de 2% em peso da composigao de goma 
de mascar. 

12. Compos igao de goma de mascar de acordo com a 
reivindicapao 1, caracterizada pelo fato de que compreen- 
de adicionalraente um agente adocante. 



13 . Composigao de goma ole mascar de acordo com a 
reivindicapao 12 , caracterizada pelo £ato de que compre- 
ende adicionalmente um Alcool de agdcar. 

14. Composigao de confeito apresentando percep- 
5 gS.o de frescor de aroma de longa duragao sem amargor com- 

preendendo : 

(a) vaa agente espessante de confeito; e 

(b) uma compos icSo refrescante; 

em que a compos igSo refrescante compreende mentol e uma 
10 p-mentano carboxamida N-substitu£da, em que a carboxamida 
pode ser representada pela f6rmula: 



(CH3)2CH CH, 
\/"\/ ^ 
\ / 

r 



em que e podem ser independentemente selecionados do 
grupo consistindo de hidrog^nio e um grupo alquila con- 
tendo de 1 a 25 ^tomos de carbono, com a condi<;ao de que 
15 quando for hidrogenio, R, podera ser \xm grupo arila 
contendo de 6 a 10 dtomos de carbono e, R, e R, quando to- 
rnados juntos, podem ser um grupo ciclico ou heteroclclico 
contendo ati 25 ^tomos de carbono; 

a referida composi^ao sendo caracterizada pelo fato de 
20 que a p-mentano carboxamida N-substituida estd presente, 
na composicao refrescante, em uma quant idade de cerca de 
0,001% a cerca de 6%, e o mentol esta presente, na compo- 
sigao refrescante, em uma quantidade de cerca de 94% a 



cerca de 99,999%, sendo que o mentol esti presente em viraa 
quantidade de cerca de 0,7% a cerca de 2% era peso da com- 
posi<?ao de croma de mascar. 

15. Composigao de confeito de acordo com a rei- 
vindicagao 14, caracterizada pelo fato de que a p-mentano 
carboxainida N-substituida e N-etil -p-mentano 3-carboxa- 
mida . . 

16. Composicao de confeito de acordo com a rei- 
vindica(?ao 14, caracterizada pelo fato de que a composi- 
gao refrescante estd presente, na composigao de confeito, 
em uma quantidade de cerca de 0,01% a cerca de 2% em peso 
da composigSo de confeito. 

17. Composicao de confeito de acordo com a rei- 
vindicagao 14, caracterizada pelo fato de que a composi- 
cao refrescante estd presente, na composicao de confeito, 
em uma quantidade de cerca de 0,1% a cerca de 2% em peso 
da composigao de confeito. 

18. Coir^osigao de confeito de acordo com a rei- 
vindicacao 17, caracterizada pelo fato de que a composi- 
cao refrescante estd presente. na composicao de confeito, 
em lima quantidade de cerca de 0,25% a cerca de 2% em peso 
da composicao de goma de mascar. 

19. Composicao de confeito de acordo com a rei- 
vindicacao 15, caracterizada pelo fato de que o mentol 
estd presente em uma quantidade de cerca de 94% a cerca 
de 99,99% em peso da composicao refrescante. 

20. Composicao de confeito de acordo com a rei- 
vindicacao 19, caracterizada pelo fato de que o mentol 



estd presente em uma quantidade de cerca de 96% a cerca 
de 99% em peso da composi<;ao refrescante. 

21. Con^osigao de confeito de acordo com a rei- 
vindicagao 14, caracterizada pelo fate de gue a p-nientano 
carboxamida N-substitulda estA presente em uma cjuantidade 
de cerca de 0,01% a cerca de 6% em peso da composicao re- 
frescante. 

22 . Composi(;ao de confeito de acordo com a rei- 
vindicagao 21, caracterizada pelo fato de <3ue a p-mentano 
carboxamida N-substituida esta presente em tuna quantidade 
de cerca de 1% a cerca de 4% em peso da coit^osigao re- 
frescemte. 

23 . Composi(;ao de confeito de acordo com a rei- 
vindicacpao 14, caracterizada pelo fato de que compreende 
adicionalmente um agente adocpante . 

24. Composicao de goma de mascar de acordo com a 
reivindicacao 23, caracterizada pelo fato de que con^re- 
ende adicionalmente ura dlcool de agilcar. 



RESUMO 

Patente de InvengSo: "COlSPOSl^dES COMBSTTVXXS COM frescor 
DE AROm COUPREENDEiroO MENTOIi K XJUSA P-SSENTANO CARBOXAMXCA. 
N-SUBSTITOIDA" . 



(CH3)2CH C 
\/~\/ 
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A presente invengao 6 direcionada a con^osigSes 
de goma de mascar apresencando percepgao de frescor de 
aroma de longa dura<?ao sem amargor compreendendo (a) vuna 
base de goma; (b). lim agent e espessante; e (c) xima compo- 
sigao refrescante; em que a composicao refrescante com- 
preende mentol e uma p-mentano carboxamida N-substiculda, 
em que a carboxamida pode ser represenCada pela £6rmula 
(1), em que e podem ser independentemente seleciona- 
dos do grupo consistindo de hidrog§nio e um grupo alquila 
contendo de 1 a 25 dtomos de carbono, com a condi<;ao de 
que quando R, for hidrogenio, R, poder^ ser um grupo arila 
contendo de 6 a 10 dtomos de carbono e, R, e R, quando to- 
mados jxintos, podem ser um grupo cfclico ou heterociclico 



2 



contendo ate 25 dtomos de carbono; e em que a p-mentano 
carboxainida N-substituida esta presente na composic^o re- 
frescante em uma quantidade de cerca de 0,001% a cerca de 
6%, e o mentol est^ presente na coinposi<p5o refrescante em 
5 loma quantidade de cerca de 94% a cerca de 99,999%. A pre- 
sente invengSo teunb6m esta direcionada a composicSes de 
confeito contendo a composicao refrescemte nova e a m^to- 
dos para preparar as novas gomas de mascar e compos igSes 
de confeito. 



PARA ANOTACOES DO INPI 



Obs; As anotagoes somente serio feitas no original Carta Patente 



